e Pressmekanism med aluminiumanodiserade paniniplattor ovan och nedan
e Enkel och intuitiv touchkontroll

e Tva sjalvstandiga motorer for vertikalt cirkulerande luftinsprutning
e Takmonterat mikrovagssystem

e Omrorare garanterar jamn fordelning av luft och mikrovagor

* Inbyggd recirkulerande katalysator for UL®-certifierad (KNLZ) ventilfri drift
e Filtrering av extern kylluft

e \/entilkatalysator minskar utslapp och lukt

e |ED-timer som raknar ner tillagningens sista 30 sekunder
e Smart menysystem med plats for 256 sparade recept

e Kan programmeras via USB, smartkort eller WiFi

e WiFi-kompatibel med loT-I6sning fran Middleby

e Flash-uppdateringar via USB eller WiFi

e Granssnitt med enkel eller dubbel temperatur

e Sjalvdiagnosticerar komponenter och prestanda

e Kan staplas (kraver monteringskit)

e Stickpropp och strdmkabel medféljer (1,8 meter)
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Croissant (2) 20 sec

Grillad Focaccia 45 sec
Toast / Frukostmacka 50 sec
Kyckling och mozarella panini 60 sec
Hojd 533 mm
Hojd med ben 635 mm
Bredd 406 mm
Djup 757mm

B — Vikt 77.1 kg

rigga

_7’ -—:
Hojd 183 mm
Bredd 318 mm
Djup 266 mm
Volym 15.4 liter
Antal Pepperonipizzor 280 st
UL/EPA/NFPA/ICC resultat 0.64 mg/m?
Krav pé ventilationlds ugn <5.00 mg/m®

1. Flaktmotor.

2. Mikrovagssystem (ovanifran).

3. System som jamnar ut varmluft

L och mikrovagor i ugnskammaren (ovanifran).
° 4. Luftflode med hdgt tryck (underifran).

5. Katalytisk rening.

6. Vdrmeelement.

7. Ventilkatalysator.
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Sveba Dahlen, Industrivagen 8, 513 82 Fristad.
sveba-dahlen.se, Tel: 033 15 15 00



