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              Produkter / Ugnar / Stickugnar
    
    
    
  
  






 
  






    
  
    
  






 
  









      
  
            
Kompakt bageri och stickugn med hög flexibilitet och bästa bakresultat!

      
  
  






 
  






  
    Visa snabbfakta
  

  

  
      
              
            C-Serien är en serie roterande stickugnar som är kompakta, högeffektiva och designade att passa i mindre utrymmen. Den professionella bageriugnen C-Serien är flexibel, användarvänlig, extremt tystgående och bakar med ett jämnt bakresultat. Du kan baka de flesta sorters bröd, limpor, frallor, kakor och konditoriprodukter till perfektion. 
Ugnarna erbjuder dig allt som du kan önska av en modern bageriugn, smart ångfunktion, roterande stick, kontrollpanel med touchskärm och receptfunktion med inspelning av baksekvenser och snabb återanvändning av favoritrecept. Med frekvensomvandlare (tillval) kan du som bagare med enkelhet justera ugnens fläkthastighet. Det ger dig en stor fördel vid bakning av känsliga produkter, såsom macarons, muffins och maräng.
Stickugn C-Serien har automatisk rotationstopp vilket gör att sticket alltid är riktat mot dörren vid färdigt bak. Det medför enkel lastning och tömning av ugnen. Ugnens ramp gör det enkelt att köra in och ut stickvagnen som beroende på ugnsutrustning placeras på den roterande plattformen eller upphängningskrok. Rampen har en smart delad design som gör den enkel att lyfta undan för rengöring. Stickugnens dörr är stabil och förblir öppen under lastning och tömning, vilket förenklar bagarens arbete. Dörren har ett stort fönster med dubbelglas som enkelt öppnas upp för rengöring mellan glasskivorna. Ugnens stora fönster tillsammans med effektiv belysning för det enkelt att hålla koll på bakprocessen. C-Serien är en kraftfull bakugn med kompakt design och låg energiförbrukning som passar de flesta bagerier och konditorier. C-Serien är stickugnen som alltid ger dig ett jämnt och bra bakresultat över hela sticket!
Osäker på vilken ugn som täcker dina behov? Kontakta oss på Sveba Dahlen så hjälper vi dig att hitta den perfekta ugnen för dig och ditt bageri!  
 


      





          

  



  
    Kontakta mig om denna produkt
  

  

  

  
  






 
  










 

  

  
  
  
      Product Variant Name
        Fyll i dina uppgifter för att bli kontaktad gällande 

  






 
  







        


      Typ av förfrågan
        Typ av förfrågan
Produktrelaterade frågor
Finanseringsfrågor
Supportärende


        


      Län
        Välj län
Blekinge län
Dalarnas län
Gotlands län
Gävleborgs län
Hallands län
Jämtlands län
Jönköpings län
Kalmar län
Kronobergs län
Norrbottens län
Skåne län
Stockholms län
Södermanlands län
Uppsala län
Värmlands län
Västerbottens län
Västernorrlands län
Västmanlands län
Västra Götalands län
Örebro län
Östergötlands län
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      E-post
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      Meddelande
        
  



        


          
  






 
  







        



        

            
      Jag godkänner att Sveba Dahlen får spara ovanstående uppgifter enligt integritetspolisyn


    

  



                      
                  
            





  
    
      
        
      

      
        
      

    

  





          

                        

            







  











  


  

  



  




  






 
  








      
            

  
    
      
  
  
  
              [image: Kraftfullt ångpaket med snabb återhämtning Sveba Dahlen]



      



  Ångsystem

  
    Optimerat ångsystem

  




      
  
  
  
              [image: Optimerad rotation stickugn Sveba Dahlen]



      



  Rotation

  
    Roterande ugnsstick.

  




      
  
  
  
              [image: Optimerat luftflöde Sveba Dahlen]



      



  Luftflöde

  
    Optimerat luftflöde för jämn och effektiv bakning.

  




      
  
  
  
              [image: Ugn med låg ljudnivå Sveba Dahlen]



      



  Låg ljudnivå

  
    Maskinen håller låg ljudnivå.

  




      
  
  
  
              [image: Energieffektiv Sveba Dahlen]



      



  Energieffektiv

  
    Energieffektiv maskin.

  




      
  
  
  
              [image: Utrustad med en användarvänlig och smart kontrollpanel Sveba Dahlen]



      



  Kontrollpanel

  
    Användarvänlig digital kontrollpanel.

  




      
  
  
  
              [image: Sveba Connect Molntjänst för bageri Sveba Dahlen]



      



  Sveba Connect (tillval)

  
    Sveba Connect molntjänst för bageri. Få full kontroll över dina uppkopplade bageriugnar.

  




      
  
  
  
              [image: Optimerat värmesystem i ugn, snabbt och effektivt Sveba Dahlen]



      



  Värmesystem

  
    Effektivt värmesystem av hög kvalitet.

  




  


  

  




      
            

  
    
      
  
  
            


      



      
  
  
            


      



      
  
  
            


      



  


  

  




      

  
    
      
              


  
            Det här får du!

      

    
      
      
      
              
            Värmepaketet integrerat i övre delen av ugnen.
Behöver ingen golvyta.
Utrustad med IBS - Baking Surface System.
Möjliggör snabb, jämn och ekonomisk bakning.
SD Touch II kontrollpanel.
Den nya generationens smarta kontrollpaneler. Enkel, logisk, programbar och effektiv styrning av ugnen.
Kraftig isolering.
Behåller värmen inne i ugnen.
Interiör och exteriör av rostfritt stål.
En robust material som förlänger hållbarheten på ugnen. Enkel att rengöra.
Stort effektivt värmepaket - flexibel produktion.
Snabb uppvärmning och effektiv värmeanvändning.
Integrerat effektivt ångsystem.
Ger en slät krispig yta och för vissa bröd en tydlig större volym.
Effektiv värmeväxling i olje- och gasugn.
Hög verkningsgrad och låg uppvärmningskostnad.
Fjäderbelastat gångjärn.
Säkrar att dörren hålls öppen vid insättning och uttagning av stick.
Automatiskt rotationsstopp.
När dörrhandtaget släpps (öppna inte dörren) så roterar sticket till uttagningsläge.
Högerhängd dörr med stort dubbelglas i fönstret.
Enkel att öppna och det är lätt att kontrollera avbakningen.
Öppningsbart tvåglasfönster.
Dörrens tvåglasfönster öppnas enkelt upp utifrån för rengöring mellan fönsterrutorna.
Upphängningskrok är standard. Maxvikt 150 kg C100, 200 kg C200.
Underlättar rengöring av ugnen.
Bred, delbar ramp.
Rampen är bred och är enkel att ta bort genom att lyfta rakt uppåt. Underlättar vid rengöring av golv.
Effektiv belysning i ugnsrummet.
Gör det enkelt att övervaka bakningen.
Frekvensomvandlare för fläktar som styr luftflödet (tillval).
Justerbart luftflöde av värme och ånga vid bakning av känsliga produkter som maränger och macarons.
Separerbar och utbytbar dräneringsbox.
Gör det möjligt att byta dränering från framsidan till baksidan av ugnen.
Redo för Sveba Connect!
Ugnen är redo att anslutas till molntjänsten för stickugnar.
Max temperatur vid bakning 300°C.


      





          

  
    

      


 





              


  
            Tillval

      

    
      
      
      
              
            Roterande plattform med justerbar ramp
Den roterande plattformen möjliggör användning av de flesta stickvagnstyper. Tillverkad i rostfritt stål. Max belastning 150 kg.
Förstärkt roterande plattform med justerbar ramp
Robust golv med väl utvalda material för bästa livslängd. Max belastning 350 kg.
Automatisk sticklyft
Ugnen levereras med en motordriven krok som lyfter upp stickvagnen från ugnsgolvet, vilket underlättar vid i- och urlastning. Detta tillval innebär att stickvagnen inte behöver köras upp på en ramp eller krok. Sticket körs upp på golvet, varpå det lyfts upp och börjar rotera. Efter bakningen sänks stickvagnen automatiskt ned till golvet så att det enkelt kan tas ur ugnen.
Isolerat golv
Minskar värmeläckage mot underliggande golv. Höjd 35 mm.
Vänsterhängd isolerad dörr med dubbelglas, fjäderbelastat dörrgångjärn och dörrstopp.
Ugnen levereras med högerhängd dörr som standard.
AES - Automatic Evacuation System
Evakueringssystem för bättre arbetsmiljö i bageriet. Varmluft och ånga sugs ut via en fläkt från ugnen när dörrens handtag vrids uppåt innan den öppnas.
Färdigmonterad ugn
Ugnen levereras färdigmonterad, vilket minskar installations- och uppstartstid.
Slow start - mjuk rotationsstart
Mjuk och stegvis accelererande rotation av stickvagnen för bakning av produkter som är känsliga för ryck och stötar, eller som riskerar att flytta sig vid vibrationer.
Imkåpa
En stor, gedigen imkåpa tillverkad i rostfritt stål. Samlar effektivt upp ånga och os när ugnsdörren öppnas. Kan utrustas med fläkt för bättre avledning.
Imkåpa med fläkt
En stor, gedigen imkåpa tillverkad i rostfritt stål. Utrustad med fläkt för extra effektiv avledning av ånga och os.
Frekvensomvandlare för fläktar - variabel hastighet
Fläktens hastighet styrs med en frekvensomvandlare för att erhålla önskat luftflöde. Underlättar vid bakning av känsliga produkter som maränger, macarons och muffins.
Anslutning för externt ventilationsystem
Extra anslutning som möjliggör anslutning till ett externt ventilationssystem.
Sveba Connect - Molntjänstlösning
Molntjänstlösning som möjliggör full kontroll över bakningen dygnet runt, från vilken hårdvara och plats som helst i världen. Läs mer om molntjänstlösningen Sveba Connect nedan.


      





          

  
    

      


 





              


  
            SD Touch II panel
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                  [image: Användarvänlig kontrollpanel för stickugnar med enkel recepthantering, energisparsläge Sveba Dahlen]

  



          






          

  
  








      
  
  
    
      

	Kontrollpanel SD Touch II för bageriugnar




  


  
    
      
              SD Touch II är Sveba Dahlens smarta och användarvänliga kontrollpanel med touchdisplay för bakugnar. Den levereras som standard till alla våra stickugnar och finns som tillval för våra däckugnar. Den är utrustad med massor av smarta funktioner som är...




      
  


  
    
      
            
  Läs mer





      
  






  







      






          

  
    

      


 





              


  
            Sveba Connect Molntjänst
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                  [image: Sveba Connect lönsam och smart molntjänstlösning stickugn bageri sveba connect]

  



          






          

  
  








      
  
  
    
      

	Sveba Connect, en lönsam molntjänstlösning för bageri




  


  
    
      
              Vill du öka vinsten samtidigt som du försäkrar kvaliteten på brödet? Sveba Connect kan hjälpa dig med detta! Genom att ansluta dina ugnar till Sveba Connect molntjänstlösning möjliggörs smartare och effektivare arbetsflöden i bageriet. Verktyget ger...
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            Broschyr
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              Stickugn C-Serien Broschyr Sveba Dahlen
  (1.14 MB)
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              Stickugn C-Serien TIllval Sveba Dahlen
  (143.79 KB)


          







      





          

  
    

      


 





              


  
            Skötsel och rengöring

      

    
      
      
      
              
            Skötsel
Rostfritt stål kan rosta!
Det är en vanlig missuppfattning att rostfritt stål inte kan rosta. Rostfria stål kallas ”passiva stål” därför att de innehåller
metaller som krom eller både krom och nickel som skyddar metallen mot korrosion. Men rostfritt stål innehåller också 70-
80 % järn som kan rosta.
Det som gör att rostfritt stål normalt inte rostar är metallen krom som genom luftens syre oxiderar och bildar ett tunt och
skyddande oxidskikt på stålets yta. Om oxidskiktet skadas bildas snabbt ett nytt skyddande oxidskikt över det skadade
området.
Men om föroreningar på plåten förhindrar syret att återskapa oxidskiktet så dröjer det inte länge innan den annars rostfria
plåten börjar rosta.
Det är i huvudsak tre saker som kan bryta ned och förstöra det skyddande oxidskiktet.
	Föroreningar som matrester, deg, kemikalier och vatten kan skada ytan om det tillåts torka fast på plåten.
	Klorider finns bland annat i vatten, mat och salt och är mycket aggressivt om det inte tvättas bort.
Klorider kan också finnas i rengöringsmedel och sådana får inte användas vid rengöring av rostfria material.
	Mekanisk nötning av järnföremål så som knivar, skrapor och stålborstar.

Hur gör jag för att undvika korrosionsangrepp?
En huvudregel är: En ren och torr yta rostar inte!
Torka bort deg, matrester och andra föroreningar med en våt svamp eller trasa. Föroreningar som torkat in kan försiktigt
skrapas bort med en nylonborste eller en plastskrapa. Tvätta och torka genast av ytorna. En gummiskrapa kan användas till
att torka av stora släta ytor.
Järnföremål tex. vagnar av stål som skrapar mot en rostfri plåt skadar oxidskiktet så att plåten börjar rosta. Skadan kan
endast repareras genom att slipa ren skadan med rostfria slipverktyg eller genom rengöring med speciella vätskor (10-20%
saltpetersyra).
	Använd inte stålull! Använd Scotch-Brite eller rostfria trådnystan.
	Använd inte stålskrapa! Använd plast eller en skrapa av rostfritt stål.
	Använd inte stålborste! Använd nylonborste eller en borste av rostfritt stål.

Om den rostfria plåten har en slipad ytstruktur så skall du alltid tvätta och torka i plåtens slipriktning och inte tvärs denna.
Använd alkaliska rengöringsmedel men inte kloridbaserade. Om kloridbaserade medel används så måste man omedelbart
skölja ytan flera gånger med mycket vatten och sedan torka ytan torr och ren. Soda, borax och natriumperborat är
andra utmärkta rengöringsmedel.
Använd inte desinfektionsmedel som innehåller hypokloriter då dessa preparat orsakar punktfrätning på den rostfria
plåten.
Hårt vatten är en av den rostfria plåtens fiender. Ett avhärdningsfilter gör vattnet mjukare och mindre korrosivt.
Om du följer de här enkla rengöringsreglerna så kommer livslängden på dina maskiner att öka avsevärt. En ren yta bibehåller
sitt skyddande oxidskikt, en förorenad yta bryter ned det!


      





              
            Rengöring
För att ugnen skall fungera problemfritt och ge bästa bakresultat, skall den städas och rengöras med jämna mellanrum.
Av hygieniska skäl bör ugnsrummet rengöras efter varje arbetspass.
Vid rengöring av ugnsrum skall man tillse att inga rester av rengöringsmedlet blir kvar efter rengöringen.
Iakttag försiktighet då vassa hörn och kanter kan förekomma.
Visst enklare servicearbete skall också göras med jämna mellanrum.
Rengöring av exteriör
För de rostfria utvändiga ytorna har Sveba Dahlen ett utmärkt rengöringsmedel LAHEGA med artikelnummer 91430-009.
Till efterrengöring av ugnens glas rekommenderas BRITE GLAZE med artikelnummer 91430-005.
Kontakta Sveba-Dahlen tel. 033-15 15 00 Fax 033-15 15 99.
ANVÄND EJ HÖGTRYCKSTVÄTT!
Vattenarmaturen
Vattnet till ångpaketen passerar ett smutsfilter i vänstersektionen. Filtret måste göras rent med jämna mellanrum. Stäng av
huvudkranen, skruva loss filtret och gör rent detta. Skruva tillbaka filtret och drag åt ordentligt. Öppna huvudkranen och
kontrollera att inget läckage uppstått.
I trakter med speciellt kalkhaltigt vatten kan även spridarröret sättas igen. Skruva loss röret i vänstersektionen och gör rent.
Elskåpet
Innan något arbete påbörjas skall huvudströmmen till ugnen slås ifrån!
Borsta rent elskåpets ledningar och komponenter med en mjuk borste eller med hjälp av dammsugare en gång per år. Stäng
elskåpet innan huvudbrytaren åter slås på.
Rengöring av brännaren
För service, rengöring och underhåll av brännaren, kontakta ett auktoriserat service-företag. Lägg i samarbete med denne
upp ett serviceschema med fasta tidsintervall för en regelbunden kontroll av brännaren.
Byte av ugnsrumsbelysning
Bryt strömmen!
Öppna det yttre dörrglaset. Tag bort lysröret från hållarna. Demontera kopplingsplintarna från lysröret.
Byt lysrör och montera tillbaka i omvänd ordning.


      





          

  
    

      


 





          

  
  

  


              
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  





  
      
  Nyckelfunktioner
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                [image: Stickugn med delbar ramp för enkel rengöring golv c-serien sveba dahlen]




          






          

  
Stickugn med delbar inlastningsramp för enkel rengöring i bageri

              Sveba Dahlen bageriugn, stickugnen C-Serien är utrustad med en delbar ramp...




      
  Läs mer
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                [image: Ångsystem med hög kapacitet och snabb återhämtning Sveba Dahlen]




          






          

  
Ångsystem med hög kapacitet

              Optimerat ångsystem av hög kvalitet och hög kapacitet. Ångan sprids snabbt...




      
  Läs mer
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                [image: Sveba Dahlen stickugnar med växlande rotationsriktning av stick ger energieffektiv bakning]




          






          

  
IBS - Increased Baking Surface

              Sveba Dahlens patenterade system för stickugnar med växelvis rotering av...




      
  Läs mer
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                [image: Sveba Dahlen stickugnar olja gas med låg uppvärmningskostnad counterflow]




          






          

  
Motströmsprincipen ger lägre uppvärmningskostnader 

              Värmeväxlingen i olje- och gasugnarna sker enligt motströmsprincipen...




      
  Läs mer
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                [image: Slowstart funktion för stickugn ger en mjukare bakprocess långsam start ömtåliga bakverk Sveba Dahlen]




          






          

  
Mjuk start

              Stickugnarnas mjukstartsfunktion ger en mjukare bakprocess då...




      
  Läs mer












  
          

      
              
  
  
  
    Image

                [image: Stickugn ugnsdörr fjäderbelastade gångjärn Sveba Dahlen]




          






          

  
Ugnsdörr med fjäderbelastade gångjärn

              Ugnsdörren har fjäderbelastade gångjärn som håller dörren öppen vid i och...
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                [image: Användarvänlig kontrollpanel för stickugnar med enkel recepthantering, energisparsläge Sveba Dahlen]




          






          

  
Kontrollpanel SD Touch II för bageriugnar

              SD Touch II är Sveba Dahlens smarta och användarvänliga kontrollpanel med...
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                [image: Multihållare verktygshållare bakugn stickugn Sveba Dahlen]




          






          

  
Multihållare för stickugn

              Sveba Dahlens stickugnar har en smart multihållare där ugnshandskar...
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                [image: Välisolerade golv för stickugn Sveba Dahlen]




          






          

  
Välisolerat golv för stickugn

              Välisolerat golv för stickugn som håller värmen i ugnen och skyddar...




      
  Läs mer
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                [image: Automatisk rotationsstopp stickugn enkel lastning lossning Sveba Dahlen]




          






          

  
Automatisk rotationsstopp

              Stickugnen är utrustad med automatisk rotationsstop som underlättar vid...




      
  Läs mer
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                [image: Baka känsliga produkter så som macarons, maräng och muffins, stickugn med frekvensomvandlare Sveba Dahlen]




          






          

  
Variabel fläkthastighet med frekvensomvandlare

              Variabel fläkthastighet med frekvensomvandlare för fläktar. Fläktens...




      
  Läs mer
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                  [image: Bageri, konditori, cafe, Sandby Stenugnsbageri erbjuder pizza bröd kakor bakelser bakade i ugnar från Sveba Dahlen]

  



          






          

  

              Sandby Stenugnsbageri


I Södra Sandby, Lunds kommun, Skåne ligger bageriet Sandby Stenugnsbageri. Det är inte utan att man är imponerad av ägaren, Paul Florian Ficard, som under ett års tid byggt upp sitt bageri till en blomstrande rörelse. Att han lyckats så väl är kanske inte så konstigt då Paul är en man som brinner för hantverket och att utveckla sina bageriprodukter. Han har dessutom varit med, och tagit hem medaljer i ädla valörer, i tävlingen Årets Bagare tre gånger: 2018, 2019, 2020.


  Läs mer
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                  [image: Napolitansk pizza i kaffestugan i böda, elektrisk pizzaugn 500 grader sveba dahlen]

  



          






          

  

              Hantverksbageriet Kaffestugan i Böda


Kaffestugan i Böda är säsongsbageriet som växer och utvecklas år för år. På listan finns nu både hantverksbageri, konditori, gelateria, kafferosteri, lunchmeny och pizzeria. Dessutom, till viss del, logi. Läget är fantastiskt i en mysig, lantlig miljö på en av Sveriges största turistorter på ön Öland, som varje sommar översvämmas av turister från många olika länder.
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              Konditori Amarant i Torshälla


Doften av nybakat slår emot besökaren när hen stiger in på Konditori Amarant i Torshälla, strax utanför Eskilstuna. En lång disk breder ut sig med rader av bakverk efter bakverk. Ett besök på Amarant är inget för den som inte ska fika! Bakom disken står ägaren Hans Styrlander med personal. Hans är numera andra generationens ägare av det anrika konditoriet, men har hjälpt sin far i bageriet sedan 12 års ålder. Hans berättar att hans far startade konditoriet på 1950-talet och att det nu har utvecklats till ett bageri och konditori med inte mindre än fyra olika...
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              Konditori Kampanilen


Konditori Kampanilen är beläget i stadsdelen Majorna i Göteborg, Sverige och grundades 1936. Under årens lopp har Kampanilen bytt både ägare och namn vid flera tillfällen. 2018 togs konditoriet dock över av fjärde generationen med gesällbrev, Kalle Bengtsson, som lät totalrenovera lokalerna för att i februari 2019 öppna portarna till ett trevligt hantverksbageri, som då utökats med både en konditoridel och en chokladdel. Kalle kommer från ett hem där matlagning var ett stort intresse under hela uppväxten. Kanske var det därför inte så konstigt att just kockyrket kändes...
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              Bageri och Konditori Socker Sucker är resultatet av två kreativa själar med ytterst träffsäkra smaklökar som slagit samman sina färdigheter och startat ett stjärnkonditori- och bageri i hjärtat av Stockholm. Det är inte slumpen som gjort att Frida Bäcke och Bedros Kabranian fattade beslutet att starta egen verksamhet, utan det är ett väl genomtänkt beslut. Fröet till ett eget bageri såddes för många år sedan då duon arbetade tillsammans. De såg att de trivdes ihop, hade liknande engagemang och tänk kring bakade produkter. Dessutom drevs de båda av att få erbjuda smakupplevelser och utveckla...


  Läs mer



      






      

        

  

  

  

  






  

  




      
            

  
    
  Relaterade produkter




                  





      
      

 
  
    
          
        

  

  
            
  Stickugn V30 elektrisk
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  Stickugn V31 olja / V32 gas
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  Stickugn V40 elektrisk
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  Stickugn V41 olja / V42 gas
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  Stickugn V50 elektrisk
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  Stickugn V51 olja / V52 gas
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        Stickugn V-Serien
      

      
              Köpa stickugn? V-Seriens stickugnar för professionell bakning ger dig nästan oändliga möjligheter...




      

              Läs mer
          

  




          





      
      

 
  
    
          
        

  

  
            
  Industriell stickugn I60 elektrisk
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  Industriell stickugn I61 olja / I62 gas
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        Industriell stickugn I-Serien
      

      
              Med stickugn I-Serien får du en bakugn perfekt för industriell produktion som är pålitlig...




      

              Läs mer
          

  




  


  

  




      





  




    
      

    

    
  
  
    
      
  

  
    
  
  
          
            SVEBA DAHLEN


Sveba Dahlen AB

Industrivägen 8

513 82 Fristad


033 15 15 00 

info@sveba.com
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