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             Produkter / Jäs
    
    
    
  
  






 
  






    
  
    
  






 
  









      
  
            
Jäs/kyl/frysskåp med optimerad jäsning av deg på stickvagn för bageri och butik

      
  
  






 
  






  
    Visa snabbfakta
  

  

  
      
              
            Perfekt jäsning av deg i bageriet med frys- / kyl- / jässkåp F-Serien F500 från Sveba Dahlen. Ett energieffektivt jässkåp av högsta kvalitet med klar belysning och smarta jäsfunktioner som förenklar arbetet för alla bagare. F500 finns som jässkåp, kyl-jäs och frys-jäs och behandlar degen med största försiktighet - aldrig mer uttorkade eller överjästa degar. Med Dough On Demand-funktionen finns alltid färsk deg redo att gräddas! F500 jässkåp är tillverkat för jäsning av deg på stickvagn, enkelt att köra in och lasta ur. Skåpet har noggrant beprövade komponenter och material, vilket ger en energisnål och pålitlig maskin med lång livslängd. Tillsammans med smart kontrollpanel och ergonomisk design, erbjuder skåpet utmärkta resultat under hård belastning i bageriet gång på gång. Skåpet finns i 8 storlekar och rymmer en degvikt upp till 180 kg. Smidig jäsning i stickvagn, lasta ditt kyl-jäs, frys-jäs eller jässkåp i slutet av dagen och ha färsk, färdigjäst deg redo när du anländer till bageriet på morgonen.


      





          

  



  
    Kontakta mig om denna produkt
  

  

  

  
  






 
  










 

  

  
  
  
      Product Variant Name
        Fyll i dina uppgifter för att bli kontaktad gällande 

  






 
  







        


      Typ av förfrågan
        Typ av förfrågan
Produktrelaterade frågor
Finanseringsfrågor
Supportärende


        


      Län
        Välj län
Blekinge län
Dalarnas län
Gotlands län
Gävleborgs län
Hallands län
Jämtlands län
Jönköpings län
Kalmar län
Kronobergs län
Norrbottens län
Skåne län
Stockholms län
Södermanlands län
Uppsala län
Värmlands län
Västerbottens län
Västernorrlands län
Västmanlands län
Västra Götalands län
Örebro län
Östergötlands län


        


      Namn
        

        


      Tel
        

        




      E-post
        

        






      Ämne
        

        


      Meddelande
        
  



        


          
  






 
  







        



        

            
      Jag godkänner att Sveba Dahlen får spara ovanstående uppgifter enligt integritetspolisyn


    

  



                      
                  
            





  
    
      
        
      

      
        
      

    

  





          

                        

            







  











  


  

  



  




  






 
  








      
            

  
    
      
  
  
  
              [image: Optimerad temperatur- och fuktkontroll Sveba Dahlen]



      



  Temperatur- och fuktkontroll

  
    Separat inställning för temperatur och luftfuktighet. Optimerad kontroll av jäsningsprocessen.

  




      
  
  
  
              [image: Lätt att rengöra Sveba Dahlen]



      



  Enkel rengöring

  
    Design och material som medför enkel rengöring av maskinen.

  




      
  
  
  
              [image: Klar och effektiv belysning i ugn Sveba Dahlen]



      



  Effektiv belysning

  
    Starka, energieffektiva ljuskällor.

  




      
  
  
  
              [image: Energieffektiv Sveba Dahlen]



      



  Energieffektiv

  
    Energieffektiv maskin.

  




      
  
  
  
              [image: Utrustad med en användarvänlig och smart kontrollpanel Sveba Dahlen]



      



  Kontrollpanel

  
    Användarvänlig digital kontrollpanel.

  




  


  

  




      
            

  
    
      
  
  
            


      



  


  

  




      

  
    
      
              


  
            Det här får du!

      

    
      
      
      
              
            Tids- och arbetsbesparande jässkåp.
Ladda jässkåpet innan hemgång, så är jäsprocessen klar när personalen kommer till bageriet dagen efter.
Temperaturkontroll; perfekt jäsning - jäs deg i rätt temperatur.
På frys/jäs och kyl/jäs använder F500 både värme och kyla när det behövs, vilket innebär att temperaturen kontrolleras oberoende av den utvändiga temperaturen. Det är alltså möjligt att jäsa i t ex 15°C temperatur, även om rumstemperaturen är 40°C.
Alltid färsk deg med Dough On Demand.
Dough On Demand jäser färdigt degen under lång tid vid låg temperatur, för att därefter kyla ned och bevara den. Den färdigjästa degen kan bevaras upp till 10 timmar. Degämnena plockas därefter ut och bakas av när som helst, i takt med butikens behov - alltid färskt bröd! 
Undvik överjäsning med fördröjd jäsning.
F500 kyler åter ner färdigjästa produkter per automatik om de ej tas ut ur skåpet i tid. Detta minskar risken för överjäsning.
Användarvänlig kontrollpanel med touchfunktion.  
Kontrollpanelen är enkel att använda och är ergonomiskt placerad på dörren. Den styr alla processer i skåpet och försäkrar att degen skyddas mot uttorkning och hanteras så varsamt som möjligt. Detta ger bagaren större frihet och möjlighet att påverka tider och inställningar för att passa såväl arbetsdag som tempo.
Snabb och enkel installation. 
Kompakt och stabil skåpdesign – enkelt och snabbt att installera, vilket innebär mindre störande moment för övrig produktion och att man snabbt kan börja använda skåpet.
Energieffektivt.
Effektiv tättslutande 80 mm polyurethanskum i väggarna med oöverträffade isoleringsegenskaper, håller värme/kyla i skåpet. Dörrarna är robusta, isolerade med stora dubbelglasrutor vilket ger en god insyn i skåpet. När dörrarna öppnas stoppas processen, vilket leder till lägre energiförbrukning och bättre arbetsmiljö.  
Enkel rengöring. 
Ren design med stora ytor, utan onödiga skarvar och ramar gör F500 lätt att rengöra. Innertak och luftkanal kan enkelt monteras ner utan verktyg, för städning inuti. 
Låg inkörsramp.
Låg inkörsramp och lågt golv gör det lätt att rulla in och ur stickvagnarna. Inkörsrampen har stängda sidor vilket medför att smuts har svårare att leta sig in under, den är också utrustad med handtag på sidorna som underlättar vid städning framför skåpet.
Ljud- och ljussignal. 
2-tons ljudsignal signalerar när ett program är klart eller när något måste åtgärdas. Finns också tillgängligt som ljustorn (option). 
 
Kontrollpanel.
Användarvänlig touchpanel som effektiviserar och förenklar arbetet i bageriet. Kontrollpanelen har funktioner för Dough On Demand, automatiska program och manuell körning. Viktiga funktioner som fukt, temperatur, kyla och fläkthastighet styrs av önskemål och behov. Touchpanelen levereras med förprogrammerade standardinställningar så att man direkt kan börja använda skåpet. Skärmstorlek: 7 tum. 
Behovsstyrda fläktar
Varvtalsreglerande och behovsstyrda fläktar processar degen så att inte mer luft än nödvändigt cirkuleras. Funktioner som kyla, värme och fukt styr fläktarna i varje programfas och ger precis rätt varvtal till fläkten.Värme och fukt är pulsstyrda för att underlätta den noggranna klimatstyrningen. Styrningen ger utöver en optimal jäsprocess också mer energieffektiva och tystare skåp. 
Specialdesignad luftfördelningskanal 
Specialutvecklad luftfördelningskanal i skåpets bakre vägg fördelar luften mycket effektivt. Fördelarna är en skonsam, jämnare luftfördelning med både fallande och stigande luft. Detta leder till ett jämnare jäsresultat utan uttorkning. 
Golv
F500 HIF (Frys/Jäs) levereras med isolerat värmegolv som motverkar frysskador på underliggande golv och håller det torrt och fritt från kondensvatten.
Robusta Isolerade dörrar
Självslutande dörrar försedda med gångjärn av hög kvalitet och ergonomiska, rundade handtag, samt stora välisolerade, 2-lagers härdade glasrutor. Sensorer på dörrarna startar/stoppar jäsprogrammet, tänder belysningen och stannar fläktarna när dörrarna är öppna – allt för att skona degen, minska energiförbrukningen och ge en bättre arbetsmiljö. Öppnas dörrarna över 90 grader står de kvar i öppet läge. Jässkåp med 1st dörr (1000 mm breda), går att få med antingen höger- eller vänsterhängd dörr.
Material och komponenter
Robusta material och beprövade komponenter av högsta kvalitet garanterar skåpets prestanda och livslängd. Dräneringsventil och plåtar i rostfritt stål klarar bageriets hårda påfrestningar gång på gång. F-Serien tillverkas i Sverige. 
Lättövervakad process
Stora isolserade fönsterrutor med dubbelglas och vertikala LED-lister med dagsljuseffekt ger användaren god överblick av jäsprocessen på samtliga stickvagnens plåtar. Ljuset startar automatiskt vid jäsprocess och kan startas från kontrollpanelen vid kyl- /frysprogram. Detaljerad information som tid, temperatur och luftfuktighet visas på skåpets kontrollpanel.
Kompressor av hög kvalitet
I F500 HIK Kyl/Jäs och HIF Frys/Jäs ingår kompressor av hög kvalitet. 
Vid installation krävs tekniker som är specialist för kyla. Kompressorn placeras max 10 meter från skåpet.


      





          

  
    

      


 





              


  
            Specifikationer

      

    
      
      
      
              
            Kompressor ingår för frys-jässkåp och kyl-jässkåp, levereras separat.
Standard kylmedia: R452.
Temperatur- och fuktintervall
Jäs F500 HIJ
Temperatur mellan omgivningstemperatur och +45°C.
Fuktighet mellan omgivningsfuktighet och 99% relativ fuktighet.
Kyl-jäs F500 HIK
Temperatur mellan -3°C och +45°C.
Fuktighet mellan omgivningsfuktighet och 99% relativ fuktighet. 
Nedkylningstid för ett tomt HIK till -3°C är 30minuter.
Kyl-frys F500 HIF
Temperatur mellan -18°C och +45°C.
Fuktighet mellan omgivningsfuktighet och 99% relativ fuktighet.
Nedkylningstid för ett tomt HIF till -18°C är 45 minuter.
Val av ångkokare:
	6mm: För riktigt rent vatten med få partiklar i vattnet. För vatten med dålig konduktivitet.
	12mm (standard): Funkar för de flesta vatten.
	Rund: Vid dålig vattenkvalitet med mycket partiklar i vattnet. För vatten med god konduktivitet.

Rostfritt stål eller svart
Färgval: Neutral rostfritt stål eller svart. 
Jäs, kyl-jäs, frys-jässkåp storlekar
F-Seriens F500 jässkåp finns i 8 storlekar (bredd x djup):
1000 x 1000 mm, 1000 x 1200 mm, 1000 x 1600 mm, 1000 x 2000 mm.
1600 x 1000 mm, 1600 x 1600 mm.
1800 x 1600 mm, 1800 x 2200 mm.


      





          

  
    

      


 





              


  
            Broschyr
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    Document

              Jäs-kyl-frysskåp F-Serien F500 Broschyr Sveba Dahlen
  (1.29 MB)
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              Jäs-kyl-frysskåp F-Serien F500 Tillval Sveba Dahlen
  (238.03 KB)


          







      





          

  
    

      


 





              


  
            Tillval

      

    
      
      
      
              
            Centralkyla CO2
Köldmedie CO2 till centralkyla. Danfoss eller Carel.
Centralkyla R407F
Köldmedie R407F till centralkyla.
Centralkyla R134A
Köldmedie R134A till centralkyla.
Centralkyla köldbärare
Centralkyla, köldbärare/brine till F500.
Utan kompressor
Utan kompressor - Köldmedie måste väljas (välj samma som används i ditt kylsystem):
R452, R448A, R449A eller R134A.
Avlopp
Avlopp på vänster sida eller baksidan.
Isolerat värmegolv
Skyddar underliggande material mot vatten och köldskador.
Ljussignal
Ljustorn som signalerar med grönt ljus när ett jäsprogram är klart och rött ljus när något
måste åtgärdas.
Svart design
Jässkåp i rostfritt, dörrar i svart rostfritt stål.


      





          

  
    

      


 





              


  
            Skötsel och Rengöring

      

    
      
      
      
              
            Skötsel
Rostfritt stål kan rosta!
Det är en vanlig missuppfattning att rostfritt stål inte kan rosta. Rostfria stål kallas "passiva stål" därför att de innehåller
metaller som krom eller både krom och nickel som skyddar metallen mot korrosion. Men rostfritt stål innehåller också 70- 80
% järn som kan rosta.
Det som gör att rostfritt stål normalt inte rostar är metallen krom som genom luftens syre oxiderar och bildar ett tunt och
skyddande oxidskikt på stålets yta. Om oxidskiktet skadas bildas snabbt ett nytt skyddande oxidskikt över det skadade
området.
Men om föroreningar på plåten förhindrar syret att återskapa oxidskiktet så dröjer det inte länge innan den annars rostfria
plåten börjar rosta.
Det är i huvudsak tre saker som kan bryta ned och förstöra det skyddande oxidskiktet.
	Föroreningar som matrester, deg, kemikalier och vatten kan skada ytan om det tillåts torka fast på plåten.
	Klorider finns bland annat i vatten, mat och salt och är mycket aggressivt om det inte tvättas bort. Klorider kan också finnas i rengöringsmedel och dessa får inte användas vid rengöring av rostfria material.
	Mekanisk nötning av järnföremål så som knivar, skrapor och stålborstar.

Hur gör man då för att undvika korrosionsangrepp?
En huvudregel är: En ren och torr yta rostar inte!
Torka bort deg, matrester och andra föroreningar med en våt svamp eller trasa. Föroreningar som torkat in kan försiktigt
skrapas bort med en nylonborste eller en plastskrapa. Tvätta och torka genast av ytorna. En gummiskrapa kan användas till att
torka av stora släta ytor.
Järnföremål tex. vagnar av stål som skrapar mot en rostfri plåt skadar oxidskiktet så att plåten börjar rosta. Skadan kan
endast repareras genom att slipa ren skadan med rostfria slipverktyg eller genom rengöring med speciella vätskor (10-20%
salpetersyra).
	Använd inte stålull! Använd Scotch-Brite eller rostfria trådnystan.
	Använd inte stålskrapa! Använd plast eller en skrapa av rostfritt stål.
	Använd inte stålborste! Använd nylonborste eller en borste av rostfritt stål.

Om den rostfria plåten har en slipad ytstruktur så skall du alltid tvätta och torka i plåtens slipriktning och inte tvärs denna.
Använd alkaliska rengöringsmedel men inte kloridbaserade. Soda, borax och natriumperborat är andra utmärkta
rengöringsmedel.
Använd inte desinfektionsmedel som innehåller hypokloriter då dessa preparat orsakar punktfrätning på den rostfria plåten.
Hårt vatten är en av den rostfria plåtens fiender. Ett avhärdningsfilter gör vattnet mjukare och mindre korrosivt.
Om du följer de här enkla rengöringsreglerna så kommer livslängden på dina maskiner att öka avsevärt. En ren yta bibehåller
sitt skyddande oxidskikt, en förorenad yta bryter ned det!
Ångbefuktarens behållare bör rengöras minst en gång per år. I områden med kalkhaltigt vatten kan behållaren behöva
rengöras oftare.


      





          

  
    

      


 





          

  
  

  


              
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  





  
      
  Nyckelfunktioner
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                [image: Jämna jäsresultat med optimerat luftflöde i jässkåp F500 Sveba Dahlen]




          






          

  
Jämna jäsresultat

              En specialdesignad luftdistributionskanal i skåpets bakvägg fördelar luften...




      
  Läs mer
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                [image: F500 Jäs-frysskåp är utrustat med isolerat värmegolv Sveba Dahlen]




          






          

  
Välisolerat värmegolv

              Sveba Dahlen F500 jäs-/frysskåp levereras med ett isolerat golvvärme som...




      
  Läs mer
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                [image: Kraftfull kontrollpanel F-Serien F500 frys jäs kyl Sveba Dahlen]




          






          

  
Kraftfull kontrollpanel

              F500 jäs- frys -kylskåp är utrustat med en användarvänlig touchpanel som...




      
  Läs mer
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                [image: Energieffektiva behovsstyrda fläktar jässkåp F500 Sveba Dahlen]




          






          

  
Energieffektiva behovsstyrda fläktar

              Varvtalsreglerande och behovsstyrda fläktar processar degen så att inte mer...




      
  Läs mer
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                [image: Tydlig överblick av jäsprocessen F-Serien F500 jässkåp Sveba Dahlen]




          






          

  
Överblick av jäsprocessen

              Jässkåp F500 är utrustat med dörrar som har stora tvåglasfönster och...




      
  Läs mer












  
          

      
              
  
  
  
    Image

                [image: F500 F-Serien jässkåp frysskåp kylskåp med robust dörr Sveba Dahlen]




          






          

  
Robust välisolerad dörr

              F-Serien F500 har självstängande dörrar utrustade med högkvalitativa...




      
  Läs mer












  
  



  

  





      
            

  
    
  Referenser
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                  [image: Referenskund Artizan Bread i Karlstad bageri, surdegsbröd, stenugnsbakat bröd, bakverk, bullar däckugn sveba dahlen]

  



          






          

  

              Artisan Bread


Det började med en längtan hem, tillbaka till barndomens Karlstad, för de två gamla klasskompisarna Gustav Fagerman och Mattias Dröschmeister. De båda drömde om att starta en egen verksamhet inom bageri och beslutade sig för att slå samman sina drömmar och satsa på ett bageri och konditori samt café vars målgrupp skulle vara intresserad av vad den stoppar i munnen och samtidigt tänka klimatsmart och hållbart. Artisan Bread såg dagens ljus och sedan dess kan nog bageriet mest beskrivas som en framgångssaga. Bland annat har caféet tagit sig in i White guide, som ett av nio...


  Läs mer
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                  [image: Bageri, konditori, cafe, Sandby Stenugnsbageri erbjuder pizza bröd kakor bakelser bakade i ugnar från Sveba Dahlen]

  



          






          

  

              Sandby Stenugnsbageri


I Södra Sandby, Lunds kommun, Skåne ligger bageriet Sandby Stenugnsbageri. Det är inte utan att man är imponerad av ägaren, Paul Florian Ficard, som under ett års tid byggt upp sitt bageri till en blomstrande rörelse. Att han lyckats så väl är kanske inte så konstigt då Paul är en man som brinner för hantverket och att utveckla sina bageriprodukter. Han har dessutom varit med, och tagit hem medaljer i ädla valörer, i tävlingen Årets Bagare tre gånger: 2018, 2019, 2020.


  Läs mer



      






      

          
        

      
              
  
  
  
    Image

                  
                  
              
                  [image: Bageriugnar, bakugnar, däckugn d-serien, stickugn v-serien hos føtex kolding referens Sveba Dahlen]

  



          






          

  

              Føtex Kolding – ett danskt Bake Off bageri


I den danska staden Kolding ligger en av butikskedjan Føtex butiker, som är en dagligvaruhandelkedja ägd av Dansk Supermarked. Føtex består av 88 butiker och 15 000 anställda och man fokuserar starkt på tre kärnområden: den gröna avdelningen, eget charkuteri och eget bageri.


  Läs mer
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                  [image: Konditori Kampanilen Göteborg Kalle Referenskund Sveba Dahlen]

  



          






          

  

              Konditori Kampanilen


Konditori Kampanilen är beläget i stadsdelen Majorna i Göteborg, Sverige och grundades 1936. Under årens lopp har Kampanilen bytt både ägare och namn vid flera tillfällen. 2018 togs konditoriet dock över av fjärde generationen med gesällbrev, Kalle Bengtsson, som lät totalrenovera lokalerna för att i februari 2019 öppna portarna till ett trevligt hantverksbageri, som då utökats med både en konditoridel och en chokladdel. Kalle kommer från ett hem där matlagning var ett stort intresse under hela uppväxten. Kanske var det därför inte så konstigt att just kockyrket kändes...


  Läs mer
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                  [image: Socker Sucker Frida Bäcke och Bedros Kabranian Konditori och Bageri Referens Sveba Dahlen]

  



          






          

  

              Bageri och Konditori Socker Sucker är resultatet av två kreativa själar med ytterst träffsäkra smaklökar som slagit samman sina färdigheter och startat ett stjärnkonditori- och bageri i hjärtat av Stockholm. Det är inte slumpen som gjort att Frida Bäcke och Bedros Kabranian fattade beslutet att starta egen verksamhet, utan det är ett väl genomtänkt beslut. Fröet till ett eget bageri såddes för många år sedan då duon arbetade tillsammans. De såg att de trivdes ihop, hade liknande engagemang och tänk kring bakade produkter. Dessutom drevs de båda av att få erbjuda smakupplevelser och utveckla...


  Läs mer



      






      

        

  

  

  

  






  

  




      
            

  
    
  Relaterade produkter




        





      
      

  

  
            
  F100 - Klimatorenhet
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                  [image: Klimatenhet för jäsrum ger optimal fukt och temperaturkontroll F100 Sveba Dahlen]

  



          






          

  





      
            
            
  
  
  
    Image

                  
                  
              
                  [image: Köp Sveba Dahlen bakugnar, bageriugnar, stickugnar, kombinationsugnar, pizzaugnar, jässkåp här]

  



          






      

      

    

  
      
      
        Klimatorenhet F-Serien F100
      

      
              Klimatorenhet för jäsrum som ger optimal jäsning av deg samt full kontroll av luftfuktighet och...
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  F200D HIK Kyl-/jässkåp




      
      
              
  
  
  
    Image

                  
                  
              
                  [image: Jässkåp kylskåp bageri F-Serien F200D Sveba Dahlen]
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        Kylskåp / jässkåp F-Serien F200D
      

      
              Med F-Seriens kyl-/jässkåp F200D får du ett skåp som är anpassat för att jäsa och kyla deg på plåtar...




      

              Läs mer
          

  




  


  

  




      





  




    
      

    

    
  
  
    
      
  

  
    
  
  
          
            SVEBA DAHLEN


Sveba Dahlen AB

Industrivägen 8

513 82 Fristad


033 15 15 00 

info@sveba.com


      




            
          
            
            
            
  Sidfot

  

        
              	
        Produkter
              
	
        Referenser
              
	
        Mässor & event
              
	
        Kontakt
              
	
        Integritetspolicy
              
	
        MediaStore
              


  


  


      

      
      


            
          
            
            
            
  Social media

  

        
              	
        instagram
              
	
        linkedin
              
	
        youtube
              
	
        sveba dahlen foodservice
              
	
        sveba dahlen official
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