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Langrullare med kapacitet FOR VEM?
upp till 3000 bitar/timme Bagerier.
och viktspann 30-1800 g. Semi-industriella bagerier.

VARFOR M0300

e
\—~ Flexibel degvikt

MATT OCH RITNINGAR [MM]

P4 bilden MO300 med
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Langrullare

MO300
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Den ursprungliga skandinaviska langrullaren for limpor,

baguetter, bullar eller rundbrdd/pizzor.
Uppféllbar tryckbrédda for enkel rengéring.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Enkel att anvdnda. Latt att installera. Okomplicerad konstruktion.

Tryckbord med V-formade profiler fér varsam och effektiv
degformning.

Centralt stéllbar inmatning majliggor korrekt placering av degbiten.
Flexibel — for olika degar och slutprodukter (form och vikt).

Tva par stallbara tryckvalsar med fjiaderbelastade skrapor for enkel
rengdring. Det ena paret ar 250 mm och det andra 400 mm brett.

Uppféllningsbar tryckbrada 650 x 1100 mm med tva kilar, kan
l&sas i uppfallt 1age for enkel rengoring.

Uppsamlingsbricka med tva lagen mojliggdr utmatning i rak linje.

Parallella och justerbara sidolinjaler i rostfritt stal for effektivare
placering (tillval).

Motordriven tryckbrada (tillval).
Nedre sidolinjaler 10 mm (tillval).

Handtag pa vanster eller hoger sida ska anges vid bestéllning
(se ritning till vanster).

Utvalda delar i bla farg for god synlighet och extra
livsmedelssakerhet.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Kapacitet upp till 3000 bitar/timme.
Viktspann 30-1800 g.

(beroende pa kapacitet och degens egenskaper)
Arbetsbredd upp till 650 mm.

Effekt 1,1 kW.

TILLVAL

Hojdférlangning 100 mm.
(standard 590 mm plus hjul 140 mm).

Lutande tratt for battre dtkomst vid inmatning (vanster eller hoger,
ska anges vid bestéllning).

Nedre sidolinjaler — 10 mm, ytbehandlade.
Motordriven tryckbrada — kapacitet 1800 bitar/timme.

Rotation i motsatt riktning med fast hastighet.
(Hojer elférbrukningen med 0,55 kW till 1,65 kW).

Parallella stéllbara sidolinjaler:
20 mm i livsmedelsgodkand plast.
10 mm ytbehandlad.

Tre fasta knivar monteras genom tryckbradan for 4-bitar (avstand
ska anges vid bestéallningen).

Tre justerbara knivar under tryckbradan.

Ram i rostfritt stal.
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Langrullare med kapacitet FOR VEM?
upp Z‘I:// 3600 bitar/timme Semi-industriella bagerier.
och viktspann 30-1800 g. Industriella bagerier.

VARFOR M0881

e
\—~ Flexibel degvikt

MATT OCH RITNINGAR [MM]

Pa bilden MO881 med
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Kraftfull
langrullare

MO881
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Kraftfull langrullare fér anvdndning i industribagerier.
Tre valshuvuden, upprullningsnét och dubbla tryckbrédor.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Latt att anvanda. Latt att konfigurera for ett bra slutresultat.
Okomplicerad konstruktion.

Dubbla tryckbrador maojliggér industriell produktion.
Produkter utan snitt — bréd och baguetter i ett stycke.

Flexibilitet med en méangd tillval fér manga olika degar och
slutprodukter (form och vikt).

Kuggremsdrift, hallbar och tyst.

Tre stallbara tryckvalsar med fjaderbelastade skrapor for enkel
rengdring. Max. bredd 400 mm.

Tva separata tryckbrador:
- Forsta tryckbradan levereras med tva bredder, 220 och 280 mm.
- Uppféllbar andra tryckbrada 650 x 1100 mm for enkel rengdring.

Handtag pa vanster eller hoger sida ska anges vid bestéllning
(se ritningar).

Uppsamlingsbricka med tvé lagen mojliggér utmatning med eller
utan stopp.

Utvalda delar i bla farg for god synlighet och extra
livsmedelssakerhet.

Hjulkonstruktion i rostfritt stal med kullager och hjul i bla plast.

Forlangning av langrullare finns - se M0211 pé sidan 06-07.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Kapacitet upp till 3600 bitar/timme.
Viktspann 30-1800 g.

(beroende pa kapacitet och degens egenskaper)
Arbetsbredd upp till 650 mm.
Effekt 1,1 kW.

TILLVAL

Stréenhet mellan tryckbrédorna.
Fotocellstyrd, inkl. vibrator och vridbar upphéangning.

Mjoldoftare mellan tryckbradorna eller ovanpa motordriven
tryckbrada.

Tre knivar monteras genom tryckbradan for 4-bitar (avstand ska
anges vid bestallningen).

Tre knivar i tryckbrddan for 4-bitar*, inklusive en station for
formning och inmatning i formar.

Tre justerbara knivar under tryckbradan.
Ram i rostfritt stal.
Hojdforlangning** (standard ar 580 mm plus hjul 155 mm.)

Taktande inmatningsbana, fran baksidan, inklusive sarskild
skyddsképa — reglerar avstandet mellan degbitarna s& att de inte
kommer fér nara varandra.

Nedre sidolinjaler — 10 mm, ytbehandlade.

Motordriven andra tryckbrada, roterande i motsatt riktning med
stallbar hastighet. Med start/stopp-enhet:
(Hojer elférbrukningen med 0,55 kW till 1,65 kW).

Parallella stallbara sidolinjaler:
20 mm av livsmedelsgodkand plast.
10 mm ytbehandlade.

Justerbar stopplat — ersatter standardplaten vid inmatning i formar
pa underliggande formtransportor.

Underliggande formtransportor i rostfritt stal L = 4500 mm.

Formtransportéren anvands for manuell lastning och lossning av
formar och har centralt justerbara sidolinjaler (formbredd 250-500
mm), ett pneumatiskt formstopp 14 x 100 mm underifran och en
sensor for inmatning. Priset galler endast for formar som godkéants
av Sveba Dahlen. Vdlkommen att ans6ka om andra utféranden.

* avstand ska anges.
** héjd ska anges.
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Forldngning av langrullare med kapacitet FOR VEM?
UPP till 3600 bitar/timme och Semi-industriella bagerier.
viktspann 30-1800 g. Industriella bagerier.

VARFOR MO211
MO211 monterad

@ pé MO8S81.
Inga bananformade degbitar

MATT OCH RITNINGAR [MM]

MO211
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-orlangning av

angrullare
MO211

Extra langrullare som rullar at motsatt hall for ett annu béttre
slutresultat. Inga bananformade degbitar, utan en enda lang
rulle med rakt snitt. Kan monteras péa langrullaren MO881.

FUNKTIONER OCH FORDELAR MODELLER

Kapacitet: upp till 3600 bitar/timme. MO211: Rostfritt stal, monteras pa MO881 i rostfritt stal.

Viktspann 30-1800 g. MO211: Rostfritt stal, monteras pa rorlig nedre ram
med hjul.

Motordriven tryckbrada upptill — justerbar héjd.
Drivs av tyst och hallbar trummotor.
Fixerad nederdel skapar rotering i motsatt riktning av degamnet.

For samtidig leverans med MO881: | rostfritt stal, sammansatt med
MO881 med gemensam elektrisk styrning.

Sjalvstandig leverans: | rostfritt stdl med separat elektrisk styrn-
ing. Monteras pa nedre delen av ramen (vars hojd kan justeras).
Flyttbar med hjul, varav tva lasbara.

Rakt snitt i degen, inga bananformade bitar.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Kapacitet upp till 3600 bitar/timme. i\

Viktspann 30-1800 g.
(beroende pa kapacitet och degegenskaper)

Effekt 0,55 kW.

MO211 monteras
pa rorlig nedre -
ram med hjul. @
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Vi erbjuder skrdddarsydda
bakningsldsningar,
deghanteringsutrustning och kompletta
brédlinjer for professionella bagerier.

Vi levererar tillforlitlig teknik med

precisionsstyrning och flexibilitet for olika

degtyper och degvikter, samt anvandarvanlig

produktutformning som ger bagerier kreativ
frihet till lagsta dgarkostnad.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad, Sverige

www.sveba.se

info@glimek.com
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