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Kapacitet upp till 4000 bitar/timme och FOR VEM?

viktspann 30-1800 gram. Bagerier.

Semi-industriella bagerier.

Industriella bagerier.

VARFOR CR400?

o
\—~ Flexibel degvikt

MATT OCH RITNINGAR [MM]
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En flexibel konisk rundrivare for alla slags bagerier som passar
for de flesta degtyper. Stéllbara och ytbehandlade rénnor for-
delar degen for perfekt rundrivning. Tillverkad i rostfritt stal

for enkel renhallning och hég hygien.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Kapacitet upp till 4000 bitar/timme, beroende pa vikt och
egenskaper for varje degbit.

Viktspann 30-1800 g, beroende pa kapacitet och degens egenskaper.
Flexibel géllande degtyp.

En méangd olika tillval for det som kunden efterfragar. Flexibel
installation.

Hygieniska material och enkel rengéring tack vare stéllbara rannor
och tillverkning i rostfritt stal.

Rundrivningslangd upp till 4 m beroende pa inmatningsposition.

Specialutformade inmatningsrannor fangar upp degen smidigt och
varsamt och kan stéllas in manuellt.

Rundrivningsrannorna kan stallas in centralt for reglerat degtryck
och flexibelt viktspann.

Stallbara rénnor underlattar rengtringen.
Rundrivningsrannornas bottenplatta i bld plast.

Bla plastdelar for god synlighet och extra livsmedelssékerhet.
Justerbar rannor medfor enkel rengéring.

Ytbelaggning pa kon och rannor hindrar degen fran att fastna och
skapar perfekt rundrivning.

Skaror pa konen ger optimalt grepp.
Monstrad utmatningsranna for battre utmatning.
Ram och képa i rostfritt stal.

Stabil konstruktion med stark stomme av rostfritt stal,
stadiga fotter och premiumhjul av hog kvalitet.

Hjulkonstruktion i rostfritt stal med kullager och hjul i bld plast.
Viktjusteringshandtag pa hoger eller véanster sida.
Kontrollpanelen é&r lattadtkomlig fran bada sidorna.
Kabelupphangning under maskinen underlattar stadning.

Hog sakerhet med tva nddstopp med enkel dtkomst fran
béda sidor.

TILLVAL

Mjoldoftare i rostfritt stél, stallbar med enkel av/pa-funktion.

Varm- och kalluftsaggregat.
(Hojer elforbrukningen med 1,3 kW till 2,8 kW).

Stéllbar konhastighet med frekvensomvandlare.
Inmatning vid kl. 3 eller kl. 9.

Oljesystem, pneumatiskt, med 5 munstycken.
Kraver tryckluft, 6 bar.

Robust utmaningsbana med hog stabilitet och justerbar
hojdinstalining istéllet for standardréannan.

Stéllbar hastighet for utmatningsbana.
Hojdforlangning 80 mm, rostfritt stal.
Hojdforlangning 160 mm, rostfritt stal.

Justerbara stodfotter.

INMATNINGSALTERNATIV

Utmatning alltid vid kI. 12. A
Standardinmatning vid kl. 6.
Alternativ inmatning vid kl. 3/9.

o

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Kapacitet upp till 4000 bitar/timme.
(beroende pa vikt och egenskaper for varje degbit).
Viktspann 30-1800 g.
(beroende pa vikt och egenskaper for varje degbit).
Rekommenderad sékring (amp) 16 A.
Effekt 1,5 kW.

(2,8 kW med varm- och kalluftsaggregat)
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Kapacitet upp till 6000 bitar/timme och FOR VEM?
viktspann 30-1800 gram. Bagerier.
Semi-industriella bagerier.

Industriella bagerier.

VARFOR CR600?

e
Flexibel degvikt
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En flexibel konisk rundrivare for alla slags bagerier som passar

fér de flesta degtyper.

Med tva separat stéllbara rundrivningssektioner som férdelar
degen fér perfekt rundrivning och béasta resultat.

FUNKTIONER OCH FORDELAR

Kapacitet upp till 6000 bitar/timme, beroende pa vikt och
egenskaper for varje degbit.

Viktspann 30-1800 g, beroende pé kapacitet och degens egenskaper.
Flexibel géllande degtyp.

En méangd olika tillval for det som kunden efterfragar. Flexibel
installation.

Flexibel layout med inmatning vid kl. 3, 6 eller 9.

Specialutformade inmatningsrannor fangar upp degen smidigt och
varsamt och kan stallas in manuellt.

Separat stallbara rannor:
- Centralt stallbara rundrivningsrannor (konisk del).
- Manuellt stallbara koncentrationsrannor (cylindrisk del).

Hygieniska material och enkel rengtring tack vare stéllbara rannor
och tillverkning i rostfritt stal.

Langt rundrivningsavstand, upp till 8 m beroende pa
inmatningsposition.

Rundrivningsrdnnornas bottenplatta i bld plast.
Bla plastdelar for god synlighet och extra livsmedelssakerhet.

Ytbelaggning pa kon och rannor hindrar degen fran att fastna och
skapar perfekt rundrivning.

Skaror pa konen ger optimalt grepp.
Monstrad utmatningsranna for battre utmatning.
Ram och képa i rostfritt stal.

Stabil konstruktion med stark stomme av rostfritt stal,
stadiga fotter och premiumhjul av hog kvalitet.

Hjulkonstruktion i rostfritt stal med kullager och hjul i bla plast.
Viktjusteringshandtag pa hoger eller véanster sida.
Kontrollpanelen é&r lattadtkomlig fran bada sidorna.
Kabelupphangning under maskinen underlattar stadning.

Hog sakerhetsniva med tva nddstopp.

Lé&tt att installera.

Enkel forflyttning.

TILLVAL

Mjoldoftare i rostfritt stél, stallbar med enkel av/pa-funktion.

Varm- och kalluftsaggregat (Hojer elférbrukningen med 1,3 kW till
3,8 kW).

Stéllbar konhastighet med frekvensomvandlare.
Inmatning vid kl. 3 eller 9.

Oljeanordning, pneumatisk, med upp till 7 munstycken beroende
pa inmatningslage. Tryckluft kravs 6 bar.

Robust utmaningsband med hog stabilitet och justerbar
hojdinstalining istéllet for standardrannan.

Stéllbar hastighet for utmatningsband.
Foérlangning for utmatningsranna.
Foérlangningsranna for utmatningsbana (kort).
Forlangningsréanna for utmatningsbana (Iang).
Hojdforlangning 80 mm, rostfritt stal.

Hojdforlangning 160 mm, rostfritt stal.

INMATNINGSALTERNATIV
Utmatning alltid vid KI. 12. 2
Standardinmatning vid kl. 6.
Alternativ inmatning vid kl. 3/9. 5 5
6
A
TEKNISKA SPECIFIKATIONER
Kapacitet upp till 6000 bitar/timme.
(beroende pa vikt och egenskaper for varje degbit).
Viktomrade 30-1800 g.
(beroende pa vikt och egenskaper for varje degbit).
Rekommenderad sakring (amp) 16 A.
Effekt 1,5 kW.

(3,8 kW med varm- och kalluftsaggregat)










990027-001

—
GIiE\gK

Om 0ss

Vi erbjuder skrdddarsydda
bakningsldsningar,
deghanteringsutrustning och kompletta
brédlinjer for professionella bagerier.

Vi levererar tillférlitlig teknik med
precisionsstyrning och flexibilitet for olika
degtyper och degvikter, samt anvandarvanlig
produktutformning som ger bagerier kreativ
frihet till lagsta dgarkostnad.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad, Sverige

www.sveba-dahlen.se
info@glimek.com
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