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EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET
STICKUGN

Alltid jamn och effektiv bakning! S-Serien ar en kompakt och energieffektiv kombi-
nationsugn och ministickugn med industriell kdnsla, anpassad fér behoven i super-
marketbutikens bageri eller bageriet med mindre volymer. Tillgénglig i tre storlekar:
SR120, SR130 och SR240. Ugnen finns ocksa som dubbel ministickugn, SR120DS,
vilket innebér att man kan baka tva helt olika slutprodukter med olika installningar
samtidigt. Ugnen finns i rostfritt stal och i svart (tillval).

1. Flexibel bakning med bakresultat som i en industriell stickugn
Tillverkad i robusta material och beprévade komponenter av hégsta kvalitet for
att erbjuda basta bakresultat pa begransad yta. Optimerad luftstrom, rotation
av sticket samt smarta inbyggda funktioner och professionellt angsystem.
Bakar allt fran kansliga smakakor till stérre bakverk, frallor och macarons.
Frekvensomvandlare (tillval) fér variabel flakthastighet underlattar vid bakning
av kansliga produkter som maranger, macarons och muffins. Plats fér sex eller
tio platar i standard-stick. Max baktemperatur 300°C.

Increased Baking Surface (IBS)
Patenterat system, som gor att sticket vaxelvis andrar rotationsriktning inne i
ugnen. IBS-systemet ger en snabbare, jamnare och mer energisnal bakning.

Inbyggt, programmerbart angsystem med hog kapacitet
Installningar for hur mycket anga samt nar den ska slas pa och av.
Ger glansig, krispig skorpa och for vissa bréd en rejal volymokning.

SD Touch Il - smart digital kontrollpanel

Anvandarvanlig, smart styrpanel som ger anvandaren full kontroll éver hela
bakprocessen. Veckoschema, spela in recept och mycket mer. Levereras med
11 stycken foérprogrammerade recept (pa engelska) som kan anvandas som
grund fér nya recept.

Energieffektiv

Komponenter och funktioner ar anpassade for att erbjuda lagsta kostnad for
bakning. For att spara energi erbjuder kontrollpanelen energisparlage som slacker
belysning, stéanger spjallet och med frekvensomvandlare (tillval) &r det mdjligt att
reglera flakthastigheten till lagvarv.

Angfri arbetsmiljo

Imkapan fangar upp anga och varme nar ugnsdorren 6ppnas. Kondensations-
enhet (tillval) fér bort anga och fukt effektivt i ugnen vilket medfér en forbattrad
arbetsmiljo.

Robust, flyttbar konstruktion ger lang livslangd
Tillverkad i robust, rostfritt stal som ar enkelt att halla rent. Tva lasbara hjul
medfor enkel hantering och forflyttning vid till exempel stadning.

Varmereflekterande ugnsfonster

Dorren ar forsedd med ett stort varmereflekterande tvaglasfonster. Effektivt halo-
genljus lyser upp ugnsutrymmet och ger bagaren en tydlig éverblick av bakpro-
cessen. Samtidigt lockas kunderna till kdp i butiken nar de fina bakverken visas
upp roterande inuti ugnen.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter. Kontakta siljare fér uppdaterad certifieringsinformation.




DACKUGN
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Varmesystem

Turbofunktion, dubbla temperatur-
sensorer och varmeelement i hog
kvalitet for jamn temperaturfor-
delning.

Energieffektivitet
Vélisolerade vaggar, golv och tak
behaller varmen inne i ugnen.
Varmekallorna ar installerade
inne i ugnsrummet och drivs av
direktverkande el. Detta innebar
att energin anvands pa ett miljo-
vanligt satt.

Stenugnsbakat brod
Vélutprovad stenhard. Inbyggd
angfunktion for basta bakresultat
av stenugnsbakat bréd.




EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET
DACKUGN

Perfekt stenugnsbakat bréd! S-Seriens dackugn ar tillganglig i kombinationer med
stickugn, dubbel dackugn och underbyggt jasskap. Tillsammans bildar de en komplett
kombinationsugn med maximal flexibilitet och fantastiska bakmajligheter pa liten yta.

Flexibel bakning

Ugnen levereras bade med stenhard och ett hardgaller for bakning pa plat som
standard. Detta erbjuder bakning av ett brett spann av produkter och bakverk,
till exempel surdegsbréd, ciabatta, bullar och pizza. Flexibiliteten i bageriet blir
svarslagen med kombinationen stickugn, dackugn och jasskap.

Effektivt varmesystem

Hogkvalitativ luckpackning och valisolerat ugnsutrymme som behaller varmen
pa ett effektivt satt. Palitliga varmeelement med turbofunktion som varmer
upp ugnen snabbt och effektivt till ratt temperatur. Dubbla temperatursensorer,
placerade déver och under stenen fér jamn och exakt temperatur.

Max baktemperatur 280°C.

Inbyggt, programmerbart angsystem med hog kapacitet
Installningar for hur mycket anga samt nér den ska slas pa och av.
Ger glansig, krispig skorpa och for vissa brod en rejal volymokning.

SD Touch Il - smart digital kontrollpanel
Anvandarvanlig, smart styrpanel som ger anvandaren full kontroll 6ver
hela bakprocessen. Individuella paneler for stickugn och dackugn.

Energieffektiv

Komponenter och funktioner ar anpassade for att erbjuda lagsta kostnad for
bakning. For att spara energi erbjuder kontrollpanelen energisparlage som slacker
belysning, stanger spjallet och reglerar varmekallorna.

Effektiv belysning
Halogenbelysning som férser ugnen med ett intensivare arbetsljus som lyser upp
ugnsutrymmet och ger bagaren en tydlig éverblick av bakprocessen.

Smart luckdesign
Ugnsluckan déppnas med enkelhet med hjalp av ett handtag som foérblir svalt.
Luckan 6ppnas uppat och inat vilket minimerar risken att branna sig.

Stort ugnsfonster
Dorren ar forsedd med ett stort ugnsfonster. Bagaren far en tydlig dversikt av
bakprocessen.

Enkel och snabb rengoring
Luckans smarta design underlattar vid rengéring. Ugnen ar ocksa utrustad med
en avtagbar smulbricka, som enkelt tas loss foér tdmning vid stadning.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter. Kontakta siljare fér uppdaterad certifieringsinformation.
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Energieffektivitet
Hog energieffektivitet tack vare
smart design och valisolerat

jasutrymme.
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Temperatur och
luftfuktighet

Temperatur- och luftfuktighet

stalls in separat. Sakerstaller
optimal kontroll vid jasning.
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EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET
UNDERBYGGT JASSKAP

Alltid farskt brod i butiken eller bageriet! Med kombinationen stickugn och jasskap far
bageriet en smidig och platseffektiv helhetslésning dar bagaren later produkterna jasa
och bakas av efter behov. Jasskapet ar utrustat med automatisk vattenférsorjning samt
temperatur- och fuktsensorer.

Digital kontrollpanel
Anvandarvanlig kontrollpanel med funktioner fér temperatur- och fukt-
installningar samt timer.

Optimal jasning

Utrustat med EHDS - Effective Humidity Distribution System, som genererar
optimal distribution av anga in i jasutrymmet. Skapet har ocksa automatisk
vattentillférsel, temperatur- och fuktsensor samt optimerad cirkulationsflakt.

Flexibel jasning

Jasningen anpassas med temperatur- och fuktinstallningarna i kontrollpanelen.
Enkel justering av gejdrar for att passa dnskad platstorlek. Utrymme for upp till
10 stycken bakplatar. Jastemperatur: fran omgivningstemperatur till +60°C.

God dverblick av jasprocessen
Stort fonster i dorren samt vertikal LED-list inuti skapet ger dverskadlig
bild av hela jasprocessen pa samtliga platar, utan att 6ppna dérren.

Robust konstruktion

Tillverkad i rostfritt stal och hogkvalitativa material vilket medfér lang livslangd.
Dranering i jasrumsgolvet dit kondensvatten leds. Stabila dérrar som &r enkla att
oppna och stanga. Robusta hjul varav tva stycken ar lasbara.

Energieffektiv
Skapet haller en jamn, stabil temperatur samt bevarar varmen inuti
jasutrymmet.

Enkel rengbring

Jasutrymmet ar tillverkat i rostfritt stal, med ett golv utan skarvar. Med enkelhet
plockas gejderstegarna ut fér enkel rengdring av jasrummet. Gejder-
stegarna kan rengoras i diskmaskin. Kontrollpanelen har glasskarm som enkelt
torkas av.

Vi arbetar med certifiering av vara produkter. Kontakta séljare for uppdaterad certifieringsinformation.




SD Touch Il - nya generationens smarta kontrollpanel

Erhall tids- och energisparande bakning samt smarta bakfunktioner med SD Touch Il. Panelen underlattar

i bagarens vardag och hjalper till att generera det basta bakresultatet. Tidssparande funktioner som
programmerbart veckoschema och recepthantering, sekundprecision i baktid, varmeinstallning och angtillférsel.
Installningarna for baket &r sa enkla att vem som helst kan starta bakprocessen. Anvandarvanlig touch-panel
med tydligt granssnitt, hogupplost skarm, skarpa kontraster samt swipe-funktion. Uppkopplingsbar mot

Sveba Connect molntjanst, men har ocksa funktioner for att avlidsa energiférbrukning direkt i panelen.

EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

Anslut till molnet - Sveba Connect stickugn

e Uppdatera panelens mjukvara med ett klick.

e Serviceinformation, statistik och éverblick av
samtliga anslutna ugnar i realtid.

¢ | adda upp, ladda ned och dela recept.

Halv-sticksfunktion stickugn
¢ Justera sparade recepts temperatur, anga, baktid
och spjalltid att passa icke fyllda ugnsstick.

Forinstdllda recept

e Stickugnen levereras med 11 férprogrammerade recept.

e De forinstallerade recepten utgar fran allman vikt
och produkt och inte detaljer om ravaror och typ.

e Recepten ar pa engelska men kan enkelt
Oversattas av anvandaren och sparas om till svenska.

¢ De recept som finns att tillga ar: Limpa 500 g,
limpa 800 g, muffin 60 g, fralla 70 g, bulle 70 g,
vetebréd 300 g, rostbrod 1200 g, baguette 300 g,
kanelbulle 80 g, croissant 70 g, wienerbrdd 80 g.

Recepthantering

e Spara recept.

e Exakt tidsangivelse med minuter och sekunder
for baktid, temperatur, anga med mera.

o | 4gg recept i favoriter for snabb atkomst.

Modern touchskarm
e Vertikal swipe-funktion.
e Hoguppldst skarm.

Enkel rengéring
e Damm- och fuktmotstandig panel.
e Skarm utan ramar i niva med ugnsplaten.

Programmerbart veckoschema

e Ugnen ar uppvarmd nar arbetsdagen borjar.

e Forbered veckans arbete.

® Ange 6nskad ugnstemperatur samt start-/sluttid.

Statistik och grafer
e Energi- och kostnadsgrafer direkt i panelen.
e Folj anvandarstatistik flera ar tillbaka i tiden.




Kontrollera jasprocessen - anvandarvanlig digital kontrollpanel

S-Seriens underbyggda jasskap har en val genomarbetad design som tillsammans med smarta
funktioner och en anvandarvanlig kontrollpanel medfor en palitlig drift och stabil temperatur
inuti skapet. Med jasskapets kontrollpanel styr anvandaren pa ett enkelt satt temperatur och
fukt indviduellt, vilket ger full kontroll av jasprocessen och medfor optimal jasning pa liten yta!

EGENSKAPER OCH FUNKTIONALITET

Temperatur
e Se aktuell temperatur inuti skapet. Enkel rengoring
e Ange Onskad jastemperatur. e Glasskarm.

e Justera temperaturen beroende av degtyp. * Damm- och fuktmotstandig panel.
e Skarm utan ramar.

Luftfuktighet

e Se aktuell luftfuktighet inuti skapet.

® Ange Onskad luftfuktighet.

e Justera luftfuktigheten beroende av degtyp.

Ljudsignal
e |juder vid fardigt program.
e Ljuder vid eventuella felkoder.

Timer
e Ange Onskad jastid.
e |judsignal ljuder vid fardigt jasprogram.




TEKNISK SPECIFIKATION = :
SR120 SR120DS SRD120 SR2D120
= Moduler inkluderade i kombinationen Stickugn 2x stickugn Sciitalilﬁtz:y Zit:jcékcuk%r;’n
g Yttermatt med imkapa etc. B x D! x H [mm] ?(9200)(7‘112;;1 ?(92022;2;1:: 3952282;:: ?(9202)(252;;1
E Effekt, total [kW] 14.3 kW 28.6 kW 19.8 kW 25.3 kW
g Genomsnittlig férbrukning, total [kW/h] ** 8.6 kW/h 17.2 kW/h 11.9 kW/h 15.2 kW/h
= Vikt, total [kgl 250 kg 490 kg 370 kg 490 kg
Max. baktemperatur, stickugn 300°C 2 x 300°C 300°C 300°C
Max platmatt, stickugn [mm1* 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400
Max diagonal plat @ mm* - - - -
Max antal platar stickugn, 600 x 400 mm 6 st 2 X6 st 6 st 6 st

5 Max antal platar stickugn, 600 x 450 mm - - - -

% Lagsta inmatningshéjd plat, stickugn [mm] 1133 mm 409 mm 1349 mm 1288 mm

5 Hogsta inmatningshojd plat, stickugn [mm] 1493 mm 1664 mm 1709 mm 1648 mm

E Max. degvikt, stickugn [kg] 25 kg 2 x 25 kg 25 kg 25 kg
Dorr svangradie, stickugn [mm] 585 mm 585 mm 585 mm 585 mm
Rekommenderad sakring, stickugn [amp] 25 A 2x25A 25 A 25 A
Effekt, stickugn [kW] 14.3 kW 2x14.3 kW 14.3 kW 14.3 kW
Genomsnittlig forbrukning, stickugn [kW] ** 8.6 kW/h 2x 8.6 kW/h 8.6 kW/h 8.6 kW/h
Max. baktemperatur, dackugn - - 280°C 2 x 280°C
Max platmatt, dackugn [mm] - - 600 x 400 mm 600 x 400 mm

= Max antal platar dackugn, 600 x 400 mm - - 1 st 2x1st

=1 , « 2 X

E Bakyta stenhard, dackugn [mm] = - 630 x 450 mm 630 x 450 mm

2 | Rekommenderad sakring, dackugn [amp] - - 16 A 2x16 A
Effekt, dackugn [kW] - - 5.5 kW*** 2 x 5.5 kW***
Genomsnittlig férbrukning, dackugn [kW] ** - - 3.3 kW/h 2 x 3.3 kW/h
Max temperatur, underbyggt jasskap - - - -

E Rekommenderad sakring, jasskap [amp] = = = =

2 | Effekt, underbyggt jasskap [kW] - - - -

5 Genomsnittllig férbrukning, i ) i :

iz underbyggt jasskap [kW] **

g Max platstorlek, underbyggt jasskap [mm] - - - -

g Max antal platar 400 x 600 mm,

= | underbyggt jasskap i ) ) i
Dorr svangradie, jasskap [mm] - - - -

** Vid kontinuerlig bakning. Ca 60% av installerad effekt.
**% 5.9kW (3x415V+N).

! Djup utan imkapa och utmatningar pa baksidan: 953 mm.
* For exakta platdimensioner: sveba-dahlen.se eller anvandarmanual.




SRP120

SRDP120

B

SR130

SRD130 SRP130 SR240 SRP240
S}gggﬁag;’ SE;E?%QS"S?(ES(- Stickugn Sdt:éttz: Stickugn, jasskap Stickugn Stickugn, jasskap
990 x 1243! 990 x 1243! 990 x 1164! 990 x 1243! 990 1213! 1168 x 1164! 1168 x 1213!
x 2074 mm x 2220 mm X 2245 mm X 2254 mm X 2245 mm X 2245 mm X 2245 mm
15.7 kW 21.2 kW 21.2 kW 26.7 kW 22.6 kW 21.2 kW 22.6 kW
9.4 kW/h 12.7 kW/h 12.7 kW/h 16.0 kW/h 13.6 kW/h 12.7 kW/h 13.6 kW/h
380 kg 500 kg 370 kg 490 kg 500 kg 380 kg 520 kg
300°C 300°C 300°C 300°C 300°C 300°C 300°C
600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 600 x 400 700 x 470 700 x 470
- - - - - 806 mm 806 mm
6 st 10 st 10 st 10 st 10 st 10 st 10 st
- - - - - 10 st 10 st
1133 mm 1279 mm 935 mm 944 mm 935 mm 935 mm 935 mm
1493 mm 1639 mm 1691 mm 1700 mm 1691 mm 1691 mm 1691 mm
25 kg 25 kg 40 kg 40 kg 40 kg 40 kg 40 kg
585 mm 585 mm 585 mm 585 mm 585 mm 765 mm 765 mm
25 A 25 A 32A 32A 32A 32A 32A
14.3 kW 14.3 kW 21.2 kW 21.2 kW 21.2 kW 21.2 kW 21.2 kW
8.6 kW/h 8.6 kW/h 12.7 kw/h 12.7 kw/h 12.7 kw/h 12.7 kw/h 12.7 kw/h
- 280°C - 280°C - - -
- 600 x 400 mm - 600 x 400 mm - - -
- 1 st - 1 st - - -
- 630 x 450 mm - 630 x 450 mm - - -
- 16 A - 16 A - - -
- 5.5 kW*** - 5.5 kW*** - - -
- 3.3 kW/h - 3.3 kW/h - - -
60°C 60°C - 60°C - 60°C
10 A 10 A - - 10 A - 10A
1.4 kW 1.4 kW - - 1.4 kW - 1.4 kW
0.84 kW 0.84 kW - - 0.84 kW - 0.84 kW
600 x 800 mm 600 x 800 mm - - 600 x 800 mm - 700 x 470 mm
10 st 10 st - - 10 st - 10 st
737 mm 737 mm - - 737 mm - 623 mm

! Djup utan imkapa och utmatningar pa baksidan: 953 mm.
* For exakta platdimensioner: sveba-dahlen.se eller anvandarmanual.

** Vid kontinuerlig bakning. Ca 60% av installerad effekt.
**% 5.9kW (3x415V+N).
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SR120 ugnsstick
Stick for 6 st bakplatar som standard.
. Vertikalt avstand
Antal platar mellan gejdrarna
6 72 mm
5 86 mm
4 105 mm

SRP120

1243

SR120DS

2074

SR2D120

SRP130

2245

SRDP120

e

2220

0

953

1243

SRP240

1213

SR130 ugnsstick

2245

Stick for 10 st bakplatar som standard.

Vertikalt avstand

Antal platar mellan gejdrarna
10 84 mm

104 mm

139 mm

Det ar mojligt kdra / passera genom en normal dérrpassage med viss avmontering av delar.

(OBS! Min. matt for doérrpassage: 895 mm kravs). For fullstandiga instruktioner, se manual.

SR240 ugnsstick

Stick for 10 st bakplatar som standard.

Antal platar

Vertikalt avstand
mellan gejdrarna

10

84 mm

104 mm

139 mm




TILLVAL S-SERIEN

1. Imkapa med inbyggd flakt Mattskiss SR120 med extra forvaringshylla.
Leder bort varme, os och anga nar ugnsdorren 6ppnas (ej med kondensationsenhet). %
2. Kondensationsenhet
Luftkyld kondensationsenhet som fangar upp och omvandlar anga till vatten innan
den hinner spridas i lokalen. Utmarkt tillval i de fall man ej har nagon ventilations- il
anslutning. Passar alla S-ugnar, 1att att underhalla och installera. Tillverkad i rostfritt i
stal. Vikt: 48 kg. Forbrukning: 85 W, luftflode m3/h: 320, max kondensvatten I/h: 5. B 3 |8
(Ej tillsammans med imkéapa med inbyggd flakt.) 8 |3
3. Frekvensomvandlare for flaktar - variabel hastighet ’ 8 .
Flaktens hastighet styrs med en frekvensomvandlare for att erhalla 6nskat |uftflode. 'y
Underlattar vid bakning av kénsliga produkter som maranger, macarons och muffins. 990 — 953
4. Automatiskt rotationsstopp o -
Sticket staller sig automatiskt i ratt lage nar dérren éppnas. Mattskiss SR240 med underbyggt platstall.
1153
- - o
5. Extra ugnsstick for 4, 5 eller 6 platar
Passar SR120. Stick for 6 platar levereras med ugnen. Gejderbredd 25 eller 50 mm.
Avstand mellan platarna: 6 platar = 72 mm, 5 platar = 86 mm, 4 platar = 105 mm.
6. Extra ugnsstick for 6, 8 eller 10 platar q
Passar SR130 och SR240. Stick for 10 platar levereras med ugnen. Gejderbredd 25 d
eller 50 mm. Avstand mellan platarna: 10 platar = 84 mm, 8 platar = 104 mm, 6 3 9
platar = 139 mm. B
7. Sveba Connect - molntjanstloésning for stickugnar 9 °
Fa tillgang till statistik och fa kontroll 6ver uppkopplade ugnars energiférbrukning,
recepthantering, service information och viktiga notifikationer. Overblick av samtliga I 953
anslutna ugnar i realtid. 1 |agsta bakplatsinmatning.
2 hogsta bakplatsinmatning.

SR120 SRP120 SRD120 SR2D120 SR120DS SRDP120 SR130 SRP130 SRD130 SR240 SRP240

Vansterhangd dérr med dubbelglas * (o) (o) (e} (0} (o) (o} (o] (o] (o] (o]

Treglasfonster i dorr,
o o o o o o o o o o o o
vanster- eller hégerhangd *
Imkapa med inbyggd flakt
(ej tillganglig med kondensationsenhet) *
Kondensationsenhet (ej tillganglig med
imkapa med flakt) *
Frekvensomvandlare for flaktar -
variabel hastighet *

Automatiskt rotationsstopp *
Extra forvaringshylla, rostfritt stal
(ej med underbyggt platstall).

Underbyggt platstall fér 10 platar. Justerbar
avseende platstorlek. (12 platar for SR120).

Ej med extra hylla (platar ingar ej).

Extra ugnsstick for 4, 5 eller 6 platar.
Gejderbredd 25 mm eller 50 mm.

Extra ugnsstick for 6, 8 eller 10 platar.
Gejderbredd 25 mm eller 50 mm.

Svart design
Sveba Connect - Molntjanstlésning *

Fardigmonterad **

* For stickugn. _
** |mké&pa, ben och hjul levereras separat (ej monterade). www.sveba.se @ Standard O Options




Vi tillhandahaller alltid hogpresterande, energieffektiv och
anvandarvanlig utrustning.

Vi erbjuder tillforlitlig teknik som ger yrkesverksamma inom
bageribranschen kreativ frihet till lagsta agandekostnad.

Vi ar den professionella affarspartnern under hela bakprocessen,
med en tillganglig organisation, anvéandarvanlig design och exakt
reglerad, tillforlitlig utrustning.

Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8
513 82 Fristad
Wwww.sveba.se
info@sveba.com
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