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Sveba Dahlen bjuder in till iba 2025

Den 18-22 maj 2025 ar det dags for varldens ledande bageri- och konditorimdssa, iba i Disseldorf —
och sjalvklart ar vi pa Sveba Dahlen pa plats! Vi ser fram emot att vdlkomna dig till var monter Hall 9
/ D31 i Middleby Bakery Group-omradet, dar vi visar de senaste innovationerna inom
bageriteknologi och energieffektivitet.

Missa inte chansen att uppleva vara I6sningar pa néara hall och fa en férsmak av framtidens
bageriutrustning! Som en del av Middleby Bakery Group &r vi experter pa bagerilésningar. Férutom
Sveba Dahlen och Glimek far du aven majlighet att se maskiner och traffa experter fran Auto-Bake
Serpentine, Baker Thermal Solutions, Burford, Colussi Ermes, Escher Mixers, Hinds-Bock, Proxaut,
Scanico, Spooner Vicars, Stewart Systems, Varimixer, Firex, GBT Backerei Technologie, Gorreri, JC
Ford och Pacproinc. For mer information om dessa foretag, lds mer har.

Nyhet! Premiar for SD Amigo — den smarta kontrollpanelen

Vi &r stolta Over att presentera var nya kontrollpanel, SD Amigo, som fran och med lanseringen i
oktober 2024 levereras som standard pa vara dackugnar. Den ar inte bara extremt anvandarvanlig
utan bevarar dven veckoschema, tidsinstallningar och parameterinstallningar vid strombortfall — en
ovarderlig funktion for effektiv bakning!

- Med SD Amigo har vi skapat en kontrollpanel som verkligen underlattar vardagen for bagare
varlden Over. Vi vet att tid ar avgbrande i ett bageri, och darfor har vi fokuserat pa enkelhet,
smarta, smidiga basfunktioner och en intuitiv anvandarupplevelse — som bagaren dessutom
far levererad som standard vid kdp av ny dackugn, sager Asa Ericsson, Marknadschef pa
Sveba Dahlen.

Maskinerna vi visar pa iba

Vi har flera maskiner pa plats i var monter — vdlkommen att se och upplev:

Stickugn V-Serien — modell V42

Stickugnen fran V-Serien, modell V42, ar var kraftfulla gasdrivna stickugn. V-Serien finns ocksa i
elektriskt utforande och med drivmedel olja. Vi erbjuder tre olika storlekar pa denna dubbelstickugn,
som passar dig bast som har ett medelstort till stort bageri. V-Serien &r utrustad med kraftfull och
extra ren angfunktion med snabb aterhdmtning, roterande stick, anvandarvanlig touchpanel, mjuk-
start-funktion, automatiskt rotationstopp som forenklar in- och utlastning samt ett varmesystem
med optimerat luftflode av hogsta kvalitet. Med ugnen féljer som standard med var anvandarvanliga
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kontrollpanel, SD Touch Il, som férenklar vardagen i bageriet tack vare manga smarta funktioner som
t ex att spara recept for konsekvent bakning och spara energi genom att anvanda ldge eco mode.

Nyhet! Exodraft — en smart energilosning for gaseldade stickugnar och tunnelugnar
Upptack Exodraft — det intelligenta tillvalet som hjalper bagerier med gaseldade stickugnar att
optimera sin energianvandning. Genom avancerad varmeatervinning minskar Exodraft
energiforbrukningen och sinker bade driftkostnader och CO»-utslapp.

Med Exodraft kan du dra nytta av den 6verskottsvarme som genereras vid bakning, vilket skapar en
mer hallbar energilésning som ocksa blir en ekonomisk fordel for ditt bageri. M6t oss pa iba for mer
information!

Dackugn — modell D32E med SD Amigo-kontrollpanel - nyhet!

Dackugnen fran D-Serien, modell D32E, med var nyhet SD Amigo kontrollpanel och ett underbyggt
jasskap — perfekt for dig som vill optimera bade yta och jasning. Var dackugn ar en av vara bast
sdljande ugnar och séljs 6ver hela varlden. Dess popularitet beror pa det fantastiska bakresultatet
men ocksa pa dess flexibilitet och breda utbud av tillval, vilket gor att du kan anpassa ugnen efter just
ditt bageris behov. Att ddckugnen dessutom ar modular och darmed pabyggnadsbar upp till fem dack
innebar att ugnen kan utvecklas tillsammans med bageriet.

Pa iba visar vi for forsta gangen ugnens nya panel, SD Amigo, som &r en nyutvecklad panel som féljer
med som standard pa ugnen.

Nyhet! s-Serien — modell SRP242

S-Serien, modell SRP242, King of Combinations, ar en kombination dar stickugnen ar i gasutforande.
S-Serien har dnda sedan lanseringen den 1 april 2020 blivit mycket omtyckt i elektriskt utférande av
bagare runt om i varlden. Efterfragan pa en variant i gas har varit stor och 2025 lanserar vi, efter
onskemal fran vara kunder, modellen i gasutférande! Under massdagarna pa iba har du majlighet att
se och kdnna pa ugnen och dess robusta materialval.

Glimek Brodlinje — live-demo flera ganger om dagen!
Glimek Brodlinje BL180 — var Master Baker kor live-demo med deg flera ganger om dagen! Linjen,
som ar en av de mest omtyckta i svenska bagerier, bestar av:

e 1 st Degavvagare SD180
e 1 st Rundrivare CR400

e 1stVilskap IPP 8/22

e 1 stLangrullare MO300

Upptéack mojligheterna med Glimek Brddlinje och vad vara deghanteringsmaskiner kan gora for ditt
bageri! Med en brdodlinje kravs farre personer pa plats i bageriet och resultatet blir ocksa mer palitligt
och jamnt da en brodlinje alltid levererar perfekt resultat. Det vill sdga vikten dr densamma oavsett
volym och produkt. Det gor att noggrannheten ar precis och slutresultatet alltid detsamma. Det
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innebar ocksa en kostnadsbesparing da det ofta vid manuell uppvagning laggs till nagra extra gram
deg. Manga extra gram blir i slutédndan till en nackdel for den ekonomiska kalkylen i bageriet.

Industrilésningar — | var monter moéter du experter pa stora och valdigt stora volymer

Tunnelugn - for effektiv bakning i storre volymer

Sveba Dahlen Tunnelugn — se var l6sning for tunnelugn i bade gas- och eldrift samt olika in- och
utmatningsalternativ. Vi kommer bland annat att dema bade ett tatt och ett glest ndtband. En
tunnelugn ar ett alternativ for den som borjar fa riktigt hdga volymer. Kanske gar du ocksa i tankarna
pa automation och hur du egentligen skulle kunna optimera bageriet fran deg till leverans? | var
monter har du méjlighet att bolla tankar och idéer med experter pa industrilésningar.

Glimek CR600 — se var storre rundrivare i Hall 12 / E15

| var tyska distributors monter, Jurgen Peters Maschinen & Anlagentechnik GmbH, i Hall 12 / E15
hittar du var stérre modell av rundrivare, Glimek CR600. CR600 passar dig som har kapacitetsbehov
pa upp till 6 000 bitar/timme och en rivliangd pa upp till 8 meter. CR600 séljs 6ver hela varlden och
star for kvalitet tack vare sdker drift, robusta materialval och dess anvandarvanlighet. For den som
har mindre kapacitetsbehov ser du den mindre modellen, CR400, i var egen monter.

Upplev IBA Diisseldorf tillsammans med Sveba Dahlen
Mot vara séljare pa plats i Dusseldorf och boka din personliga visning infor massan!

Iba ar den perfekta maojligheten att uppleva innovationer live, diskutera dina behov med branschens
experter och hitta den basta I6sningen for just ditt bageri.

Boka ditt méte redan idag!
Kontakta din saljare eller mejla oss pa marketing@sveba.com for att boka tid!

Vi ser fram emot att ses i Disseldorf!

Iba online

Digital portal

Kontakt
For mer information kontakta Marknadschef Asa Ericsson: aer@sveba.com

Forsaljning Sverige

Forsaljning internationell: Niklas Alricsson, Head of Sales. nal@sveba.com, +46 70 534 49 34
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