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Butik- och bageristickugn S-Serien erbjuder bakning av världsklass

      
  
  






 
  






  
    Visa snabbfakta
  

  

  
      
              
            S-Serien är kombinationsugnen som är tillgänglig med roterande ministickugn och kombinationer av ytterligare ministickugn, däckugn och underbyggt jässkåp. En optimal lösning för bagerier, butiker, caféer, restauranger, storköp, hotell med mera där det är viktigt att ugnen tar upp liten yta. Baka frallor, surdegsbröd och känsliga bakverk som muffins och maräng till perfektion. S-Serie-kombinationen som är utrustad med endast ministickugn finns i 3 storlekar samt en kombination med dubbel ministickugn. Som tillval kan du välja en smart förvaringslösning i form av en extra förvaringshylla eller plåtställ undertill. 


S-Serien är en mångsidig ugn som uppnår liknande bakresultat, effektivitet och funktionalitet som en större, industriell stickugn. Ministickugnen är utrustat med ett inbyggt ångpaket av hög kvalitet med hög kapacitet och snabb återhämtning. Ugnen har också ett optimerat luftflöde, samt optimerad rotationshastighet med växelrotation för ökad bakyta vilket medför jämna och fina bakresultat. 


Ugnen gör det enkelt för dig som bagare då den är utrustad med Sveba Dahlens användarvänliga kontrollpanel SD Touch II som är specialtillverkad för bagerier. Du får en ugn med många smarta funktioner: spara recept, spela in recept, favoritrecept, kakfunktion, butiksläge, veckotimer med på- och av-funktion med uppvärmning, energisparläge, halvsticksfunktion och mycket mer. 


S-Serien är designad för att uppta minimal yta och är optimerad för både mindre bagerier och butiksanvändning. Med kombinationsugn S-Serien får du en ugn som erbjuder bakning av världsklass på liten yta och ger dig en enklare, billigare, effektivare och bättre bakning. 


      





          

  



  
    Kontakta mig om denna produkt
  

  

  

  
  






 
  










 

  

  
  
  
      Product Variant Name
        Fyll i dina uppgifter för att bli kontaktad gällande 

  






 
  







        


      Typ av förfrågan
        Typ av förfrågan
Produktrelaterade frågor
Finanseringsfrågor
Supportärende


        


      Län
        Välj län
Blekinge län
Dalarnas län
Gotlands län
Gävleborgs län
Hallands län
Jämtlands län
Jönköpings län
Kalmar län
Kronobergs län
Norrbottens län
Skåne län
Stockholms län
Södermanlands län
Uppsala län
Värmlands län
Västerbottens län
Västernorrlands län
Västmanlands län
Västra Götalands län
Örebro län
Östergötlands län


        


      Namn
        

        


      Tel
        

        




      E-post
        

        






      Ämne
        

        


      Meddelande
        
  



        


          
  






 
  







        



        

            
      Jag godkänner att Sveba Dahlen får spara ovanstående uppgifter enligt integritetspolisyn


    

  



                      
                  
            





  
    
      
        
      

      
        
      

    

  





          

                        

            







  











  


  

  



  




  






 
  








      
            

  
    
      
  
  
  
              [image: Kraftfullt ångpaket med snabb återhämtning Sveba Dahlen]



      



  Ångsystem

  
    Optimerat ångsystem

  




      
  
  
  
              [image: Optimerad rotation stickugn Sveba Dahlen]



      



  Rotation

  
    Roterande ugnsstick.

  




      
  
  
  
              [image: Optimerat luftflöde Sveba Dahlen]



      



  Luftflöde

  
    Optimerat luftflöde för jämn och effektiv bakning.

  




      
  
  
  
              [image: Utrustad med en användarvänlig och smart kontrollpanel Sveba Dahlen]



      



  Kontrollpanel

  
    Användarvänlig digital kontrollpanel.

  




      
  
  
  
              [image: Sveba Connect Molntjänst för bageri Sveba Dahlen]



      



  Sveba Connect (tillval)

  
    Sveba Connect molntjänst för bageri. Få full kontroll över dina uppkopplade bageriugnar.

  




  


  

  




      
            

  
    
      
  
  
            


      



      
  
  
            


      



  


  

  




      

  
    
      
              


  
            Ministickugn - Det här får du!

      

    
      
      
      
              
            Samma fina bakresultat som i en stor stickugn. IBS-Increased Baking Surface växelrotation.

IBS växelvis rotation av sticken för en bättre värmefördelning när produkten bakas.


Inbyggt ångsystem med hög kapacitet.

Snabb funktion och engergisnålt.


SD Touch II panel.

Alla möjligheter inkluderat, som recept i alfabetisk ordning. En hjälpreda i bageriet.


Förinställda recept i panelen

Ugnen levereras med 11 stycken förprogrammerade recept i SD Touch II panelen. De förinstallerade recepten utgår från allmän vikt och produkt och inte detaljer om råvaror och typ. Recepten är på engelska.


Flexibel bakning med bästa resultat.

Grädda alla typer av bakade produkter; bakverk, bröd, surdegsbröd och macarons till perfektion.


Frekvensomvandlare för fläkt (tillval).

Fläktens hastighet styrs med en frekvensomvandlare för att erhålla önskat luftflöde. Underlättar vid bakning av känsliga produkter som maränger, macarons och muffins.


Ljudsignal - Softer Sound Café.

Nedtonad ljudsignal för bruk i butik.


Kraftig isolering.

Försäkrar att värmen stannar i ugnsrummet. 


Rostfritt stål på framsidan, på sidorna och inuti ugnen.

Tåligt material som förlänger hållbarheten på ugnen.


Enkel rengöring

Rostfritt stål på framsidan, sidorna och inuti ugnen, SD Touch II panelen är monterad utan ramar i nivå med ugnsplåten.


Stort fönster framtill med värmereflekterande dubbelglas och bra belysning.

Ger en bra överblick av gräddningen i ugnen.


Högerhängd dörr med fönster i dubbelglas.

Tydlig överblick av bakningen. Dörren är enkel att öppna.


Effektiv värmeresistent halogenbelysning.

Ger ett vitare och mer intensivt ljus jämfört med en vanlig ugnsbelysning.


Ergonomiskt dörrhandtag som förblir svalt under bakning.

Bra grepp medför enkel öppning och stängning. Låsmekanism av hög kvalitet.


Ugnstick med plats för mellan 4 och 10 plåtar inkluderat beroende på modell (val i samband med order).


Design i rostfritt stål som standard, svart design med anti-fingerprint coating finns som tillval.


Treglasfönster i dörr (tillval).

Mer energieffektiv ugn. Trippelglas hjälper till att hålla kvar värmen i ugnsutrymmet. Anpassad för butiksbruk då ytterglaset är svalare under bakning än med tvåglasfönster.


Imkåpa är standard.


Underbyggt plåtställ för 10 till 12 plåtar beroende på modell (tillval).

Justerbar avseende plåtstorlek (plåtar ingår ej) / Ej i kombination med extra underbyggd förvaringshylla.


Extra underbyggd förvaringshylla för SR120, SR130 och SR240 (tillval).

Underbyggd plåthylla för extra förvaring. / Ej i kombination med underbyggt plåtställ).


Ben och hjul i aluminium.


Kondensationsenhet, inbyggd (tillval).

Luftkyld kondensationsenhet som fångar upp ånga inuti ugnen och omvandlar till vatten.


Möjligt att justera sticken till önskad plåtstorlek på SR240 och SRP240 - se produktspecifikation.


Redo för Sveba Connect!

Ugnen är redo att anslutas till molntjänsten för stickugnar.


Max baktemperatur 300°C


      





          

  
    

      


 





              


  
            Ministickugn - Tillval!

      

    
      
      
      
              
            	Vänsterhängd dörr med dubbelglas (för stickugn).
	Treglasfönster i dörr för vänster- eller högerhänd dörr (för stickugn).
	Kondensationsenhet (ej i kombination med imkåpa med fläkt).
	Imkåpa med fläkt (ej i kombination med kondensationsenhet).
	Automatiskt rotationstop.
	Frekvensomvandlare för fläkt.
	Extra underbyggd förvaringshylla i rosttfritt stål (ej tillgänglig med plåtställ för 10 - 12 plåtar).
	Underbyggt plåtställ för 10 stycken plåtar för SR130 och SR240. Plåtställ för 12 stycken plåtar för SR120.

	Justerbar avseende plåtstorlek (ej tillgänglig med extra underbyggd förvaringshylla eller underbyggt jässkåp).
	Extra ugnsstick för SR120 och SR120DS med plats för 4,5 eller 6 stycken plåtar. Gejderbredd 25 mm.

	Avstånd mellan gejdrarna: 6 plåtar = 72 mm, 5 plåtar = 86 mm, 4 plåtar = 105 mm.
	Extra ugnsstick för SR120 och SR120DS med plats för 4,5 eller 6 stycken plåtar. Gejderbredd 50 mm.

	Avstånd mellan gejdrarna: 6 plåtar = 72 mm, 5 plåtar = 86 mm, 4 plåtar = 105 mm.
	Extra ugnsstick för SR130 och SR240 med plats för 6,8 eller 10 stycken plåtar. Gejderbredd 25 mm. 

	Avstånd mellan gejdrarna: 10 plåtar = 84 mm, 8 plåtar = 104 mm, 6 plåtar = 139 mm.
	Extra ugnsstick för SR130 och SR240 med plats för 6,8 eller 10 stycken plåtar. Gejderbredd 50 mm. 

	Avstånd mellan gejdrarna: 10 plåtar = 84 mm, 8 plåtar = 104 mm, 6 plåtar = 139 mm.
	Svart design.
	Sveba Connect - Molntjänstlösning.



      





          

  
    

      


 





              


  
            Förinställda recept för SD Touch II panel (ministickugn) för snabb uppstart

      

    
      
      
      
              
            S-Seriens ministickugn levereras med 11 stycken förprogrammerade recept som gör det snabbt och enkelt att kom igång snabbt vid leverans. Använd som referens vid registrering utav egna recept. Recepten är inlagda på engelska men kan med enkelhet döpas om till svenska eller önskat språk.


	Loaf 500 g (limpa)
	Loaf 800 g (limpa)
	Muffin 60 g
	Roll with steam 70 g (fralla med ånga)
	Soft roll 70 g (fralla)
	Sweet dough pastry 300 g (smördeg)
	Toast bread 1200 g
	Baguette 300 g
	Cinnamon roll 80 g
	Croissant 70 g
	Danish 80 g (wienerbröd)



      





          

  
    

      


 





              


  
            Specifikation
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                  [image: Kompakt kombinationsugn roterande ministickugn SR120 S-Serien Sveba Dahlen]
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                  [image: Kombinationsugn med ministickugn roterande stick SR130 S-Serien Sveba Dahlen]
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                  [image: Kombinationsugn stor ministickugn bageri butiksbageri cafe konditori foodservice SR240 Sveba Dahlen]
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                  [image: Kombiugn dubbel ministickugn bakugn bageriugn butik SR120DS Sveba Dahlen]

  



          






      





          

  
    

      


 





              


  
            Broschyr

      

    
      
      
      
              
  
            
  pdf

  
  
    Document

              Kombinationsugn stickugn däckugn jässkåp butiksugn bageri S-Serien Sveba Dahlen Broschyr
  (4.52 MB)


          







      





          

  
    

      


 





              


  
            SD Touch II panel
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                  [image: Användarvänlig kontrollpanel för stickugnar med enkel recepthantering, energisparsläge Sveba Dahlen]

  



          






          

  
  








      
  
  
    
      

	Kontrollpanel SD Touch II för bageriugnar




  


  
    
      
              SD Touch II är Sveba Dahlens smarta och användarvänliga kontrollpanel med touchdisplay för bakugnar. Den levereras som standard till alla våra stickugnar och finns som tillval för våra däckugnar. Den är utrustad med massor av smarta funktioner som är...




      
  


  
    
      
            
  Läs mer





      
  






  







      






          

  
    

      


 





              


  
            Sveba Connect Molntjänst
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                  [image: Sveba Connect lönsam och smart molntjänstlösning stickugn bageri sveba connect]

  



          






          

  
  








      
  
  
    
      

	Sveba Connect, en lönsam molntjänstlösning för bageri




  


  
    
      
              Vill du öka vinsten samtidigt som du försäkrar kvaliteten på brödet? Sveba Connect kan hjälpa dig med detta! Genom att ansluta dina ugnar till Sveba Connect molntjänstlösning möjliggörs smartare och effektivare arbetsflöden i bageriet. Verktyget ger...




      
  


  
    
      
            
  Läs mer





      
  






  







      






          

  
    

      


 





          

  
  

  


              
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  





  
      
  Nyckelfunktioner
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                [image: Optimerat luftflöde stickugn Sveba Dahlen]




          






          

  
Optimerat luftflöde i stickugn

              Stickugnens optimerade luftflöde behandlar degen med ett jämnt flöde och...




      
  Läs mer
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                [image: Sveba Dahlen stickugnar med växlande rotationsriktning av stick ger energieffektiv bakning]




          






          

  
IBS - Increased Baking Surface

              Sveba Dahlens patenterade system för stickugnar med växelvis rotering av...




      
  Läs mer
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                [image: Ångsystem med hög kapacitet och snabb återhämtning Sveba Dahlen]




          






          

  
Ångsystem med hög kapacitet

              Optimerat ångsystem av hög kvalitet och hög kapacitet. Ångan sprids snabbt...
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                [image: Användarvänlig kontrollpanel för stickugnar med enkel recepthantering, energisparsläge Sveba Dahlen]




          






          

  
Kontrollpanel SD Touch II för bageriugnar

              SD Touch II är Sveba Dahlens smarta och användarvänliga kontrollpanel med...
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                [image: Energieffektiv och ansvarsfull bakning S-Serien Sveba Dahlen]




          






          

  
Energieffektiv och ansvarsfull bakning

              Anpassade funktioner för bakning med låg energiförbrukning. Komponenterna...




      
  Läs mer
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                [image: Baka känsliga produkter så som macarons, maräng och muffins, stickugn med frekvensomvandlare Sveba Dahlen]




          






          

  
Variabel fläkthastighet med frekvensomvandlare

              Variabel fläkthastighet med frekvensomvandlare för fläktar. Fläktens...




      
  Läs mer
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                [image: butiksugn kombinationsugn s-serien med stort fönster i dörren sveba dahlen]




          






          

  
Stickugn med stort fönster

              S-Seriens ugnsdörr är försedd med ett stort värmereflekterande...




      
  Läs mer
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                [image: Ångfri arbetsmiljö med imkåpa Sveba Dahlen]




          






          

  
Ångfri arbetsmiljö

              Imkåpan fångar effektivt upp värme och ånga när ugnsluckan öppnas. Den...
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  Referenser
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                  [image: Linnea's konditori bageri stockholm Linnea Andrae, referens stickugn S-Serien jässkåp F200 sveba dahlen]

  



          






          

  

              Linnea’s pâtisserie, café och konditori


Det var nog fröet till en passion som såddes där i 6-årsåldern när Linnea Andrae och hennes pappa började baka kanelbullar om lördagarna tillsammans. Pappa mest för att han ville äta bullarna men för Linnea blev det startskottet till drömmen om ett eget konditori. En dröm som nyligen gått i uppfyllelse trots att Linnea endast är 19 år gammal. Linnea’s pâtisserie, café och konditori blev verklighet i den stund som Linnea hittade den perfekta lokalen på Strandtorget i Tyresö, Stockholm, Sverige. 


  Läs mer
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                  [image: Lina Wallentinson malvas glutenfria hantverksbageri referenskund ministickugn s-serien sr240 sveba dahlen]

  



          






          

  

              Malvas glutenfria hantverksbageri


Lina Wallentinson är den sprudlande kostekonomen och matskribenten som blev så pass intresserad av bakning och kemin bakom samspelet mellan surdeg och glutenfritt att hon gick en bageriutbildning hos Eldrimner, som är ett nationellt resurscentrum för mathantverk i Sverige. Utbildningen väckte sedan ett brinnande intresse och det dröjde inte länge förrän Lina kände att detta med ett eget hantverksbageri, enbart fyllt med glutenfria produkter, måste hon testa. Därmed var Malvas glutenfria hantverksbageri fött.


  Läs mer
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                  [image: Referenskund Artizan Bread i Karlstad bageri, surdegsbröd, stenugnsbakat bröd, bakverk, bullar däckugn sveba dahlen]

  



          






          

  

              Artisan Bread


Det började med en längtan hem, tillbaka till barndomens Karlstad, för de två gamla klasskompisarna Gustav Fagerman och Mattias Dröschmeister. De båda drömde om att starta en egen verksamhet inom bageri och beslutade sig för att slå samman sina drömmar och satsa på ett bageri och konditori samt café vars målgrupp skulle vara intresserad av vad den stoppar i munnen och samtidigt tänka klimatsmart och hållbart. Artisan Bread såg dagens ljus och sedan dess kan nog bageriet mest beskrivas som en framgångssaga. Bland annat har caféet tagit sig in i White guide, som ett av nio...


  Läs mer
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                  [image: Referenskund Ie Sanna Bake off bageri cafe ministickugn s-serien däckugn sveba dahlen]

  



          






          

  

              ie Sanna - ett pittoreskt familjebageri


I stadsdelen Guindalera ligger det lilla bageriet ie Sanna, som är en familjedröm som gått i uppfyllelse! Då ägaren flyttade tillbaka till Madrid med fru och barn, efter att ha bott i Sverige under många år, hade familjen en dröm om att starta ett eget bageri med caféverksamhet. Man hittade lokalen och påbörjade planerna för att starta sin verksamhet.


  Läs mer
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                  [image: Användarvänlig däckugn med sten, ånga, sebastien boudet referens sveba dahlen]

  



          






          

  

              Sébastien Boudet driver ett äkta hantverksbageri på Söder i Stockholm


Med glödande passion för det genuina småskaliga hantverket, långsamma processer och ekologiskt odlade råvaror tog Sébastien Boudet 2018 steget till att starta sitt eget hantverksbageri, Sébastien på Söder, i Stockholm. Sébastiens stora intresse sedan lång tid tillbaka låg hos just kulturspannmål och närproducerat med kvalitet före volym. Därför var det ett naturligt steg att bageriet tog den riktningen redan vid uppstart. Bageriet erbjuder idag surdegsbröd, söta bröd, bullar och bakverk men också pizza.


  Läs mer



      






      

        

  

  

  

  






  

  




      
            

  
    
  Relaterade produkter




            





      
      

 
  
    
          
        

  

  
            
  Kombinationsugn stickugn + jässkåp SRP240
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                  [image: kombinationsugn stickugn jässkåp bageri srp240 sveba dahlen]

  



          






          

  





      

          
        

  

  
            
  Kombinationsugn stickugn + jässkåp SRP130
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                  [image: Bakugn för bageri, cafe, butik, storköp, med stickugn och jässkåp SRP130 Sveba Dahlen]

  



          






          

  





      

          
        

  

  
            
  Kombinationsugn stickugn + jässkåp SRP120
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                  [image: Kombinationsugn bageri stickugn och jässkåp S-Serien SRP120 Sveba Dahlen]
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                  [image: Köp Sveba Dahlen bakugnar, bageriugnar, stickugnar, kombinationsugnar, pizzaugnar, jässkåp här]

  



          






      

      

    

  
      
      
        Kombinationsugn Ministickugn, Underbyggt Jässkåp S-Serien
      

      
              Med kombinationsugn S-Serien SRP får du en roterande ministickugn med tillhörande underbyggt jässkåp...
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  Kombinationsugn stickugn + däckugn + jässkåp
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                  [image: Kombinationsugn allt i ett stickugn däckugn jässkåp S-Serien Sveba Dahlen]
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                  [image: Köp Sveba Dahlen bakugnar, bageriugnar, stickugnar, kombinationsugnar, pizzaugnar, jässkåp här]

  



          






      

      

    

  
      
      
        Kombinationsugn Ministickugn, Däckugn, Jässkåp  S-Serien
      

      
              Med Sveba Dahlens kombinationsugn S-Serien SRDP120 med ministickugn, däckugn och underbyggt jässkåp...




      

              Läs mer
          

  




            





      
      

 
  
    
          
        

  

  
            
  Kombinationsugn ministickugn + däckugn SRD120
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                  [image: Kombinationsugn butiksugn bakugn stickugn däckugn S-Serien SRD120 Sveba Dahlen]

  



          






          

  





      

          
        

  

  
            
  Kombinationsugn ministickugn + 2st däckugnar
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